
は
じ
め
に

　

千
葉
県
流
山
市
の
江
戸
川
沿
い
に
位
置
す
る
「
白
み
り
ん
発
祥
の
地
」
流
山
本
町
。

　

こ
の
地
域
は
、
江
戸
時
代
か
ら
大
正
時
代
に
か
け
て
、
江
戸
川
の
舟
運
や
白
み
り
ん
の
醸
造
で
栄
え
て
き
ま
し
た
。
当
時

の
面
影
は
今
も
残
り
、
神
社
仏
閣
を
は
じ
め
明
治
時
代
の
建
築
物
や
老
舗
店
、
土
蔵
な
ど
が
点
在
し
て
い
ま
す
。
歴
史
的
な

建
造
物
は
国
の
登
録
有
形
文
化
財
や
市
の
指
定
有
形
文
化
財
と
な
っ
て
い
る
も
の
も
多
く
あ
り
ま
す
。
ま
た
、
古
民
家
カ

フ
ェ
や
ギ
ャ
ラ
リ
ー
な
ど
と
し
て
生
ま
れ
変
わ
っ
て
い
る
も
の
も
あ
り
、
人
気
の
ス
ポ
ッ
ト
と
し
て
多
く
の
人
が
訪
れ
て
い

ま
す
。

　

流
山
発
祥
の
白
み
り
ん
は
、
二
代
堀
切
紋
次
郎
と
五
代
秋
元
三
左
衛
門
に
よ
っ
て
試
行
錯
誤
の
末
、
造
ら
れ
た
と
い
わ
れ

て
い
ま
す
。
江
戸
の
料
理
文
化
の
発
展
と
と
も
に
調
味
料
と
し
て
江
戸
の
町
に
浸
透
し
て
い
っ
た
そ
う
で
す
。

　

多
く
の
料
理
に
使
わ
れ
る
調
味
料
・
本
み
り
ん
の
原
形
で
あ
る
白
み
り
ん
。「
流
山
白
み
り
ん
検
定
」
で
は
、
本
み
り
ん

の
基
礎
知
識
か
ら
実
際
の
活
用
法
、
白
み
り
ん
の
歴
史
や
流
山
の
歴
史
に
至
る
ま
で
を
公
式
テ
キ
ス
ト
に
記
載
し
て
い
ま
す

の
で
、
ガ
イ
ド
ブ
ッ
ク
の
よ
う
に
楽
し
み
な
が
ら
学
ぶ
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

検
定
を
と
お
し
て
、
白
み
り
ん
の
歴
史
や
、
白
み
り
ん
と
と
も
に
繁
栄
し
て
き
た
流
山
の
こ
と
を
知
っ
て
い
た
だ
き
、
多

く
の
方
々
に
よ
り
奥
深
い
白
み
り
ん
の
魅
力
を
お
伝
え
し
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

　

学
ん
だ
後
は
、
実
際
に
町
を
巡
っ
て
、
白
み
り
ん
グ
ル
メ
や
ギ
ャ
ラ
リ
ー
な
ど
流
山
本
町
の
魅
力
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。
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ポイントのまとめ

　

流
山
市
は
千
葉
県
の
北
西
部
に
位

置
す
る
、
現
在
人
口
約
21
万
人
の
緑

豊
か
な
住
宅
都
市
で
す
。

　

流
山
は
、
江
戸
川
や
明
治
時
代

以
降
に
は
利
根
運
河
を
利
用
し
た

水
運
で
栄
え
て
い
ま
し
た
。
流
山
の

歴
史
や
民
俗
・
文
化
を
紹
介
す
る
流

山
市
立
博
物
館
に
は
み
り
ん
展
示

コ
ー
ナ
ー
が
あ
り
、
そ
こ
に
は
「
白

み
り
ん
発
祥
の
地
」
と
い
う
タ
イ
ト

ル
が
付
け
ら
れ
て
い
ま
す
。
白
み
り

ん
は
『
広
辞
苑
』
な
ど
の
辞
典
類
に

載
っ
て
お
ら
ず
、
あ
ま
り
馴
染
み
の

な
い
言
葉
だ
と
感
じ
る
人
が
い
る
か

も
し
れ
ま
せ
ん
。
で
も
、
流
山
を
語

る
上
で
は
、
白
み
り
ん
は
欠
か
せ
ま

せ
ん
。

　

現
在
多
く
の
料
理
に
使
わ
れ
る
み

り
ん
。
な
ん
と
、
み
り
ん
は
戦
国
時

代
か
ら
造
ら
れ
て
い
た
と
い
う
説
が

あ
り
ま
す
。
時
を
経
て
、
流
山
で
本

格
的
に
み
り
ん
が
造
ら
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
の
は
江
戸
時
代
で
す
。
流
山

で
酒
造
業
を
営
ん
で
い
た
二
代
堀ほ
り

切き
り

紋も
ん

次じ

郎ろ
う

と
五
代
秋あ

き
も
と元
三さ

ん

左ざ

衛え

門も
ん

が
、

従
来
の
色
が
濃
く
濁
り
も
あ
っ
た
褐

色
の
み
り
ん
の
醸
造
技
術
を
改
良
し

て
、
色
が
淡
く
澄
ん
だ
白
み
り
ん
を

造
り
ま
し
た
。

　

従
来
の
み
り
ん
と
は
違
う
白
み
り

ん
と
は
な
ん
で
し
ょ
う
か
？

　　

醸
造
技
術
の
面
か
ら
み
て
い
き
ま

し
ょ
う
。
1
9
2
3
（
大
正
12
）
年

に
刊
行
さ
れ
た
『
千
葉
県
東
葛
飾
郡

誌
』
に
は
、
最
良
の
羽は

二ぶ
た

重え

（
織
物

の
一
種
）
で
き
め
細
か
く
ろ
過
し
た

も
の
と
し
、
ろ
過
の
方
法
に
よ
っ
て

白
み
り
ん
に
な
っ
た
と
書
か
れ
て
い

ま
す
。
ま
た
酒
造
り
が
盛
ん
な
千
葉

県
佐
原
で
「
最
上
白
味
醂
」
を
醸
造

販
売
し
て
い
る
馬
場
本
店
で
は
、

「
白
み
り
ん
と
は
、
精
白
の
高
い
も

ち
米
を
使
用
し
た
味
醂
の
こ
と
を
言

う
」
と
し
て
い
ま
す
。

　

白
み
り
ん
を
醸
造
す
る
た
め
の
技

術
の
改
良
は
、
仕
込
む
も
ち
米
、
米こ
め

麹こ
う
じ

、
焼し

ょ
う

酎ち
ゅ
う

の
配
合
、
麹
の
種
類
、
ろ

過
の
方
法
、
出
荷
す
る
ま
で
の
期
間

な
ど
、
多
く
の
こ
と
が
考
え
ら
れ
ま

す
が
、
明
確
に
は
分
か
っ
て
い
ま
せ

ん
。

　

改
良
し
て
醸
造
さ
れ
た
白
み
り
ん

は
具
体
的
に
ど
の
よ
う
な
も
の
だ
っ

た
の
で
し
ょ
う
か
。
1
8
9
0
（
明

治
23
）
年
に
秋
元
三
左
衛
門
が
第
3

回
内
国
勧
業
博
覧
会
に
出
品
す
る
に

あ
た
っ
て
書
い
た
説
明
で
は
、
従
来

の
醸
造
技
術
を
改
良
し
て
、
甘
み
を

増
し
た
も
の
で
あ
る
と
し
て
い
ま

す
。
ま
た
1
8
9
8
（
明
治
31
）
年

に
行
わ
れ
た
味
淋
試
験
報
告
で
は
、

流
山
で
造
ら
れ
た
み
り
ん
は
濃
厚

で
、
特
有
の
す
ば
ら
し
さ
を
も
っ
て

い
る
と
報
告
さ
れ
て
い
ま
す
。
白
み

り
ん
は
、
多
く
の
博
覧
会
で
名
誉
あ

る
賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。
煮
沸
を

し
て
も
濁
ら
な
い
、
水
で
割
っ
て
も

濁
ら
な
い
、
香
り
は
か
ん
ば
し
く
、

風
味
は
き
わ
め
て
す
ぐ
れ
、
無
色
透

明
で
あ
る
と
解
説
さ
れ
、
品
質
の
高

さ
が
う
か
が
え
ま
す
。

　

流
山
産
の
み
り
ん
が
白
み
り
ん
と

呼
ば
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
の
は
、
造
ら

れ
て
か
ら
か
な
り
時
が
経
っ
て
か
ら

で
あ
る
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
現
存

す
る
流
山
最
古
の
み
り
ん
ラ
ベ
ル

は
、
1
8
4
6
年
（
江
戸
時
代
後

期
）
の
も
の
で
す
が
、
白
み
り
ん
と

呼
ば
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
の
は
明
治

時
代
後
期
か
ら
大
正
時
代
に
か
け
て

で
は
な
い
か
と
考
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

白
み
り
ん
に
つ
い
て
記
述
し
て
い

る
資
料
は
と
て
も
少
な
い
の
で
す

が
、
江
戸
時
代
、
豊
か
な
江
戸
川
を

活
か
し
て
水
運
で
栄
え
た
こ
の
地
の

歴
史
を
こ
れ
か
ら
ご
紹
介
し
て
い
き

ま
す
。

流
山
白
み
り
ん
と
は
、
当
時
一
般
的
だ
っ
た

色
が
濃
く
褐
色
の
み
り
ん
の
醸
造
技
術
を
改

良
し
て
〝
流
山
で
醸
造
さ
れ
た
〟
色
が
淡
く

澄
ん
だ
み
り
ん
の
こ
と
。

流
山
白
み
り
ん
っ
て

流
山
白
み
り
ん
っ
て

他
の
み
り
ん
と

他
の
み
り
ん
と

な
に
が
違
う
の

な
に
が
違
う
の
??

従来からの技術の
改良により、色が

淡

く澄んだ白みりん
が誕生しました。

流

山で造られたみり
んは濃厚で、特有

の

すばらしさがある
と高く評価され、

明

治時代後期頃から
、流山で造られた

み

りんが流山白みり
んと呼ばれるよう

に

なりました。�

みりんの
ヒミツ
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ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
や
コ
ン
ビ

ニ
エ
ン
ス
ス
ト
ア
な
ど
の
店
頭
に

は
、
本
み
り
ん
の
他
に
、
み
り
ん
風

調
味
料
、
み
り
ん
タ
イ
プ
の
発
酵
調

味
料
な
ど
、
本
み
り
ん
と
似
て
い
る

製
品
が
並
ん
で
い
ま
す
。
同
じ
売
り

場
に
売
ら
れ
て
い
る
の
に
製
品
名
が

違
う
の
は
な
ぜ
で
し
ょ
う
か
。
そ
れ

は
原
料
と
製
法
の
違
い
に
あ
り
ま

す
。
原
料
を
み
て
み
る
と
そ
も
そ
も

使
用
し
て
い
る
も
の
が
、
違
う
こ
と

が
分
か
り
ま
す
。

　

本
み
り
ん
は
米
、
米
麹
、
焼
酎
も

し
く
は
醸
造
ア
ル
コ
ー
ル
を
加
え
て

こ
し
て
造
り
ま
す
。
ア
ル
コ
ー
ル
含

有
量
は
13
～
14
度
で
、
酒
類
と
し
て

扱
わ
れ
ま
す
。
そ
の
た
め
酒
税
法
の

対
象
と
な
り
、
製
造
・
販
売
に
は
免

許
が
必
要
で
す
。
ま
た
、
原
料
や
製

法
が
酒
税
法
で
定
め
ら
れ
て
い
ま

す
。
ビ
ー
ル
が
約
4
度
、
日
本
酒
が

14
～
18
度
の
ア
ル
コ
ー
ル
を
含
む
こ

と
と
比
べ
る
と
、
本
み
り
ん
は
か
な

り
強
い
酒
と
い
う
こ
と
に
な
り
ま
す
。

　

本
み
り
ん
に
似
た
調
味
料
と
し
て

知
ら
れ
る
の
が
、
み
り
ん
風
調
味
料

で
す
。
糖
類
に
酸
味
料
、
調
味
料
な

ど
を
配
合
し
て
本
み
り
ん
に
近
い
成

分
に
し
た
も
の
で
す
。
ア
ル
コ
ー
ル

を
ほ
と
ん
ど
含
ま
ず
、
ア
ル
コ
ー
ル

含
有
量
が
1
度
未
満
に
造
ら
れ
て
い

る
の
で
、
酒
税
法
は
適
用
さ
れ
ま
せ

ん
。

　

他
に
発
酵
調
味
料
（
み
り
ん
タ
イ

プ
）
と
い
う
も
の
が
あ
り
ま
す
。
名

前
の
と
お
り
発
酵
さ
せ
て
造
る
調
味

料
で
加
塩
み
り
ん
な
ど
が
該
当
し
ま

す
。
製
品
に
よ
っ
て
異
な
り
ま
す
が

約
10
度
の
ア
ル
コ
ー
ル
を
含
み
、
香

り
や
性
質
が
本
み
り
ん
に
よ
く
似
て

い
ま
す
。
ア
ル
コ
ー
ル
を
含
ん
で
い

る
も
の
の
、
食
塩
が
加
え
ら
れ
て
い

る
た
め
飲
用
は
で
き
な
い
と
い
う
こ

と
で
、
酒
税
法
の
適
用
か
ら
は
ず
さ

れ
て
お
り
、
さ
ま
ざ
ま
な
原
料
で
造

ら
れ
て
い
ま
す
。
塩
分
が
強
い
た

め
、
料
理
で
使
用
す
る
際
に
は
塩
分

濃
度
を
調
整
す
る
必
要
が
あ
り
ま

す
。
み
り
ん
風
調
味
料
と
同
じ
く
、

本
み
り
ん
と
似
て
い
る
よ
う
で
異
な

る
製
品
な
の
で
す
。

　

本
み
り
ん
、
み
り
ん
風
調
味
料
、

発
酵
調
味
料
は
、
ひ
と
く
ち
に
み
り

ん
と
い
っ
て
も
原
料
、
製
法
、
料
理

に
あ
た
え
る
効
果
ま
で
全
く
違
い
ま

す
。
そ
の
た
め
、
み
り
ん
風
調
味

料
、
発
酵
調
味
料
と
区
別
す
る
た
め

に
、
米
、
米
麹
、
焼
酎
な
ど
を
用

い
、
酒
類
と
し
て
造
ら
れ
る
み
り
ん

を
、
現
在
で
は
本
み
り
ん
と
呼
び
ま

す
。

　

本
み
り
ん
を
料
理
に
使
用
す
る
と

さ
ま
ざ
ま
な
効
果
が
期
待
で
き
ま

す
。
上
品
な
甘
み
や
み
り
ん
特
有
の

風
味
が
つ
き
、
食
材
の
臭
み
を
消
す

と
と
も
に
、
素
材
の
な
か
ま
で
し
っ

か
り
と
味
を
し
み
込
ま
せ
、
て
り
と

つ
や
を
つ
け
て
、
煮
く
ず
れ
を
防
止

し
て
、
料
理
を
さ
ら
に
奥
行
き
の
あ

る
味
わ
い
へ
と
引
き
上
げ
て
く
れ
ま

す
。

　

白
み
り
ん
は
、
こ
の
本
み
り
ん
に

本
み
り
ん
と
呼
ば
れ
る
調
味
料
は
米
、
米

麹
、
焼
酎
も
し
く
は
醸
造
ア
ル
コ
ー
ル
で
造

ら
れ
る
酒
類
の
一
種
。
他
の
み
り
ん
類
似
調

味
料
と
区
別
す
る
た
め
こ
の
よ
う
な
呼
称
と

な
っ
て
い
る
。

み
り
ん
類
似
調
味
料
と

み
り
ん
類
似
調
味
料
と

本
み
り
ん
っ
て
な
に
が
違
う
の
？

本
み
り
ん
っ
て
な
に
が
違
う
の
？  

�一般的にみりんと
呼ばれるものは、

本

みりん、みりん風
調味料、発酵調味

料

の3種類。原料、
製法、料理への効

果

はそれぞれ異なり
、みりん風調味料

、

発酵調味料はみり
ん類似調味料とな

り

ます。�

みなさんが普段使っているみりんは、本みりん、みりん風調味
料、発酵調味料のどれでしょうか？意識してみると、調理する
際の幅が広がります。

POINT

該
当
し
ま
す
。
白
み
り
ん
の
特
徴
は

こ
の
後
の
章
で
詳
し
く
み
て
い
き
ま

し
ょ
う
。
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ポイントのまとめ ぼ
入
っ
て
い
な
い
た
め
、
酒
に
由
来

す
る
臭
み
を
消
す
な
ど
の
効
果
は
期

待
で
き
ま
せ
ん
。
し
か
し
加
熱
を
し

て
ア
ル
コ
ー
ル
を
飛
ば
す
必
要
は
な

い
た
め
、
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
や
和
え
物

な
ど
に
そ
の
ま
ま
使
用
す
る
こ
と
が

で
き
ま
す
。
そ
れ
ぞ
れ
の
特
徴
に
合

わ
せ
て
使
い
分
け
る
こ
と
で
、
い
つ

も
の
料
理
の
幅
が
ぐ
ん
と
広
が
る
か

も
し
れ
ま
せ
ん
。

みりん風調味料
は戦後誕生しま

し

た。その背景には
酒税法による酒類

販売業規制などが
関係しています。

アルコールをほぼ
含まないみりん風

調味料は全国のス
ーパーマーケット

などで幅広く販
売されるように

な

り、市場を拡大し
ました。�

原料 製法 アルコール分 塩分

本みりん

●米
●米麹
●醸造アルコール
●糖類
● �他、酒税法で定め
られた原料 

糖化・熟成 13～14度
程度 0％

み
り
ん
類
似
調
味
料

みりん風
調味料

●糖類
●米
●米麹
●酸味料
●調味料など

ブレンドなど 1度
未満

0〜0.2％
未満

発酵調味料
（みりんタイプ

など）

●米
●米麹
●糖類
●アルコール
●食塩など

発酵・加塩
ブレンドなど 約10度 約1.5％

〝本みりん〟と〝みりん類似調味料〟の違い比較表

　

み
り
ん
風
調
味
料
は
ブ
ド
ウ
糖
や
水

あ
め
な
ど
の
糖
類
、
酸
味
料
、
調
味

料
な
ど
を
混
ぜ
合
わ
せ
て
造
っ
た
甘

味
系
の
液
体
調
味
料
で
す
。
ア
ル

コ
ー
ル
含
有
量
は
1
度
未
満
の
た
め

酒
税
が
か
か
り
ま
せ
ん
。
酒
税
が
な

い
分
、
本
み
り
ん
に
比
べ
て
安
く
購

入
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

そ
も
そ
も
こ
の
よ
う
な
類
似
商
品

が
誕
生
し
た
背
景
に
は
、
戦
後
の
米

不
足
と
酒
税
法
が
関
わ
っ
て
き
ま
す
。

戦
後
の
1
9
5
3（
昭
和
28
）年
に
制

定
さ
れ
た
現
行
の
酒
税
法
は
、
酒
税

や
酒
の
分
類
、
製
造
免
許
、
販
売
業

免
許
な
ど
を
定
め
た
法
律
で
す
。

　

米
が
不
足
し
て
い
た
戦
後
、
米
を

原
料
と
す
る
本
み
り
ん
は
贅
沢
品
と

し
て
高
い
酒
税
が
か
け
ら
れ
て
い
ま

し
た
。
ま
た
酒
類
の
一
種
で
あ
る
本

み
り
ん
は
酒
税
法
に
よ
る
販
売
規
制

が
あ
り
ま
し
た
。
戦
後
急
速
に
全
国

に
広
が
っ
た
ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト

の
多
く
は
酒
類
販
売
業
免
許
を
も
っ

て
お
ら
ず
、
本
み
り
ん
を
販
売
す
る

こ
と
が
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
。
さ
ま

ざ
ま
な
商
品
を
仕
入
れ
て
販
売
す
る

ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
に
と
っ
て
そ

れ
は
致
命
的
で
も
あ
り
ま
し
た
。

　

そ
こ
で
代
わ
り
に
登
場
し
た
の
が

米
の
代
わ
り
の
原
料
を
使
用
し
、
ア

ル
コ
ー
ル
含
有
量
を
1
度
未
満
に
抑

え
て
、
酒
類
に
分
類
さ
れ
な
い
み
り

ん
風
調
味
料
で
す
。
そ
の
後
、
酒
類

販
売
業
免
許
の
規
制
は
段
階
的
に
緩

和
さ
れ
、
ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
で

も
本
み
り
ん
の
取
り
扱
い
が
で
き
る

よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
今
で
は
本
み

り
ん
や
み
り
ん
風
調
味
料
が
一
緒
に

売
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

本
み
り
ん
も
み
り
ん
風
調
味
料
も

同
じ
甘
味
系
の
液
体
調
味
料
に
分
類

さ
れ
ま
す
が
、
原
料
や
製
法
は
そ
れ

ぞ
れ
違
い
、
調
理
効
果
も
異
な
っ
て

き
ま
す
。
み
り
ん
風
調
味
料
は
、
本

み
り
ん
と
は
違
い
ア
ル
コ
ー
ル
が
ほ

み
り
ん
風
調
味
料
は
、〝
み
り
ん
風
〟
と
あ

る
よ
う
に
本
み
り
ん
に
似
せ
て
造
ら
れ
た
調

味
料
。
ア
ル
コ
ー
ル
含
有
量
は
1
度
未
満
で

酒
類
に
は
分
類
さ
れ
な
い
。

み
り
ん
風
調
味
料
っ
て

み
り
ん
風
調
味
料
っ
て

み
り
ん
じ
ゃ
な
い
の
？

み
り
ん
じ
ゃ
な
い
の
？
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酒
類
の
一
種
で
あ
る
み
り
ん
で
す

が
、
原
料
に
使
わ
れ
る
米
は
、
日
本

酒
と
異
な
り
ま
す
。
一
般
的
に
日
本

酒
造
り
で
は
、
う
る
ち
米
（
普
段
食

卓
に
登
場
す
る
一
般
的
な
米
の
こ

と
）
が
使
わ
れ
る
の
に
対
し
て
、
み

り
ん
造
り
に
は
、
古
く
か
ら
も
ち
米

が
使
わ
れ
て
き
ま
し
た
。
も
ち
米
は

で
ん
ぷ
ん
が
分
解
さ
れ
や
す
く
、
甘

み
が
出
る
か
ら
で
す
。

　

米
の
主
成
分
で
あ
る
で
ん
ぷ
ん
に

は
、
ア
ミ
ロ
ペ
ク
チ
ン
と
ア
ミ
ロ
ー

ス
と
い
う
2
つ
の
種
類
が
あ
り
、
ア

ミ
ロ
ペ
ク
チ
ン
の
ほ
う
が
糖
に
分
解

さ
れ
や
す
い
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

も
ち
米
の
で
ん
ぷ
ん
は
ア
ミ
ロ
ペ
ク

チ
ン
100
%
、
う
る
ち
米
は
ア
ミ
ロ
ペ

ク
チ
ン
75
%
、
ア
ミ
ロ
ー
ス
25
%
で

す
。
そ
の
た
め
も
ち
米
を
使
用
す
る

み
り
ん
は
生
成
さ
れ
る
糖
の
量
が
多

く
な
り
、
豊
か
な
甘
み
の
酒
に
な
る

の
で
す
。

　

同
じ
甘
味
系
の
調
味
料
と
し
て
砂

糖
が
あ
り
ま
す
が
、
み
り
ん
と
は
甘

さ
の
種
類
が
違
い
ま
す
。
砂
糖
は

し
っ
か
り
と
し
た
甘
さ
が
特
徴
で

す
。
サ
ト
ウ
キ
ビ
や
テ
ン
サ
イ
な
ど

が
原
料
と
な
っ
て
お
り
、
植
物
が
光

合
成
に
よ
っ
て
作
り
出
す
シ
ョ
糖
が

甘
み
成
分
と
な
り
ま
す
。

　

み
り
ん
の
甘
み
成
分
は
、
ブ
ド
ウ

糖
や
オ
リ
ゴ
糖
な
ど
9
種
類
以
上
の

さ
ま
ざ
ま
な
糖
か
ら
構
成
さ
れ
て
お

り
、
こ
れ
ら
が
や
わ
ら
か
で
上
品
な

甘
さ
と
な
り
ま
す
。

　

麹
の
力
で
米
の
で
ん
ぷ
ん
を
糖

に
、
た
ん
ぱ
く
質
を
ア
ミ
ノ
酸
に
変

え
る
こ
と
で
甘
み
成
分
と
旨
み
成
分

が
複
雑
に
絡
み
合
い
甘
さ
だ
け
で
は

な
い
深
い
コ
ク
が
生
ま
れ
ま
す
。

群
を
ぬ
い
て
千
葉
県
の
製
成
数
量
が
多
く
、

全
国
ト
ッ
プ
。
全
体
の
約
43
%
を
し
め
て
お

り
、
千
葉
県
か
ら
全
国
に
向
け
て
み
り
ん
が

出
荷
さ
れ
て
い
る
。

実
は
日
本
一

実
は
日
本
一
⁉⁉

み
り
ん
製
成
数
量
は
千
葉
県
が

み
り
ん
製
成
数
量
は
千
葉
県
が

多
い
っ
て
本
当
？

多
い
っ
て
本
当
？

　

み
り
ん
の
製
成
数
量
は
ど
こ
の
県

が
い
ち
ば
ん
多
い
か
知
っ
て
い
ま
す

か
？

　

実
は
圧
倒
的
に
千
葉
県
が
多
い
ん

で
す
。
国
税
庁
統
計
年
報
「
酒
税
」

の
「
都
道
府
県
別
の
製
成
数
量
（
令

和
5
年
）」
に
よ
る
と
、
全
国
で
製

成
さ
れ
て
い
る
み
り
ん
の
量
は

8
3
，
3
5
2
kl
。
県
別
で
み
る
と

製
成
数
量
の
ト
ッ
プ
は
千
葉
県
の

3
5
,
5
2
9
kl
、
次
い
で
酒
造
業

が
盛
ん
な
関
西
地
区
の
兵
庫
県
の

9
,
1
1
5
kl
、
三
河
み
り
ん
で
知

ら
れ
る
愛
知
県
の
7
,
5
6
1
kl
で

す
。
み
り
ん
製
成
数
量
の
約
43
％

を
し
め
る
の
が
な
ん
と
千
葉
県
な
の

で
す
。

　

千
葉
県
は
古
く
か
ら
み
り
ん
醸
造

が
盛
ん
な
地
で
し
た
。
江
戸
時
代
、

江
戸
川
を
使
っ
た
水
運
に
よ
り
大
消

費
地
で
あ
る
江
戸
と
つ
な
が
っ
た
こ

と
で
有
名
な
産
地
と
な
り
ま
し
た
。

当
時
、
流
山
で
誕
生
し
た
白
み
り
ん

の
2
大
ブ
ラ
ン
ド
が
「
万ま
ん
じ
ょ
う上
」
と

「
天あ
っ
ぱ
れ晴
」
で
す
。
現
在
、「
万
上
」
は

流
山
キ
ッ
コ
ー
マ
ン
株
式
会
社
の

「
マ
ン
ジ
ョ
ウ　
本
み
り
ん
」
に
、

「
天
晴
」
は
三
菱
商
事
ラ
イ
フ
サ
イ

エ
ン
ス
株
式
会
社
の
「
天
晴
本
み
り

ん
」
に
受
け
継
が
れ
て
い
ま
す
。

　

み
り
ん
の
都
道
府
県
別
の
販
売

（
消
費
）
の
数
量
は
、
東
京
都
を
は

じ
め
と
し
て
愛
知
県
、
大
阪
府
、
神

奈
川
県
、
兵
庫
県
の
順
に
な
っ
て
お

り
、
多
く
の
地
で
親
し
ま
れ
て
い
る

の
で
す
。

砂
糖
の
甘
み
成
分
は
サ
ト
ウ
キ
ビ
な
ど
植
物

が
光
合
成
で
作
り
出
す
シ
ョ
糖
、
み
り
ん
は

麹
菌
の
酵
素
の
は
た
ら
き
に
よ
り
オ
リ
ゴ
糖

な
ど
数
種
類
の
糖
類
で
構
成
さ
れ
て
い
る
。

や
わ
ら
か
い
甘
さ
の
み
り
ん
。

や
わ
ら
か
い
甘
さ
の
み
り
ん
。

砂
糖
の
甘
さ
と
違
う
け
ど

砂
糖
の
甘
さ
と
違
う
け
ど

な
に
が
違
う
の
？

な
に
が
違
う
の
？

アミロ
ペクチン
100％

アミロペクチンのほうが糖に分解されやすく、
含有量はもち米のほうが多い。

アミロ
ペクチン
75％

アミロ
ペクチン アミロース

でんぷんは2種類ある

アミロース
25％

もち米 うるち米

0
5,000
10,000
15,000
20,000
25,000
30,000
35,000
40,000

千葉県 兵庫県 愛知県 埼玉県 岐阜県 広島県 和歌山県 島根県 福岡県

 （令和5年）国税庁統計年報より作成
[kl]

都道府県別の製成数量

35,529

9,115 7,561
3,635 1,696 433 62 49 8
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ポイントのまとめ

みりんは酵母発酵
により造られてい

る

と思っているかた
も多いのではない

で

しょうか。実は糖
化・熟成を経て醸

造

されます。米の甘
みと旨みを最大限

に

引き出すのはこの
醸造工程なのです

。�

　

み
り
ん
を
造
る
に
は
、
ま
ず
米
麹

を
造
る
と
こ
ろ
か
ら
は
じ
ま
り
ま
す
。

　

み
り
ん
の
掛か

け

米ま
い

（
醸
造
で
も
ろ
み

の
仕
込
み
に
使
用
す
る
米
）
は
も
ち

米
を
使
用
し
ま
す
が
、
麹
米
は
う
る

ち
米
を
使
用
し
ま
す
。

　

蒸
し
た
う
る
ち
米
に
麹
菌
を
植
え

つ
け
て
、
麹こ
う
じ
む
ろ室
や
製せ

い

麹き
く

機き

に
て
培
養

し
ま
す
。
麹
室
で
は
、
麹
が
生
育
し

や
す
い
約
30
～
40
℃
の
湿
度
が
高
い

環
境
が
保
た
れ
る
よ
う
管
理
し
ま

す
。
み
り
ん
醸
造
で
は
、
1
に
麹
、

2
に
仕
込
み
、
3
に
熟
成
と
い
わ
れ

る
ほ
ど
麹
の
良
し
悪
し
が
品
質
に
影

響
す
る
と
さ
れ
、
み
り
ん
造
り
の
根

幹
を
支
え
て
い
ま
す
。

　

で
き
た
米
麹
と
、
別
に
蒸
し
て
お

い
た
も
ち
米
に
焼
酎
も
し
く
は
醸
造

ア
ル
コ
ー
ル
を
合
わ
せ
て
、
も
ろ
み

を
仕
込
み
ま
す
。
も
ろ
み
は
、
麹
の

も
つ
酵
素
の
力
に
よ
っ
て
、
糖
化

（
米
の
で
ん
ぷ
ん
が
分
解
さ
れ
る
こ

と
で
、
甘
み
で
あ
る
糖
類
が
生
ま
れ

る
こ
と
）・
熟
成
さ
れ
ま
す
。

　

も
ち
米
は
う
る
ち
米
よ
り
高
価
な

米
で
す
が
、
な
ぜ
も
ち
米
が
使
わ
れ

て
い
た
の
で
し
ょ
う
か
。
も
ち
米
は

う
る
ち
米
に
比
べ
て
で
ん
ぷ
ん
が
老

化
し
に
く
く
、
米
麹
に
よ
り
糖
化
さ

れ
や
す
い
と
い
う
性
質
が
あ
る
か
ら

で
す
。

　

米
麹
の
は
た
ら
き
に
よ
っ
て
、
も

ち
米
の
で
ん
ぷ
ん
は
糖
に
、
た
ん
ぱ

く
質
は
ア
ミ
ノ
酸
に
分
解
さ
れ
ま

す
。
も
ち
米
が
分
解
さ
れ
る
工
程

で
、
米
の
甘
み
と
旨
み
が
引
き
出
さ

れ
る
の
で
す
。
濃
厚
な
甘
み
と
豊
か

な
旨
み
が
複
雑
に
混
ざ
り
合
う
、
み

り
ん
の
味
わ
い
深
い
コ
ク
が
生
ま
れ

ま
す
。

　

近
年
で
は
技
術
の
進
歩
に
よ
り
、

も
ち
米
だ
け
で
な
く
、
う
る
ち
米
を

使
い
み
り
ん
を
造
る
こ
と
が
で
き
る

よ
う
に
な
り
、
原
料
の
米
の
選
択
肢

が
広
が
っ
て
い
ま
す
。

　

米
は
麹
の
は
た
ら
き
に
よ
り
糖
化

さ
れ
ブ
ド
ウ
糖
が
作
ら
れ
ま
す
。
こ

の
ブ
ド
ウ
糖
は
日
本
酒
の
場
合
、
酵

母
に
よ
り
発
酵
が
す
す
む
こ
と
で
ア

ル
コ
ー
ル
に
な
り
ま
す
。
み
り
ん
で

は
仕
込
む
時
に
焼
酎
も
し
く
は
醸
造

ア
ル
コ
ー
ル
を
加
え
る
こ
と
で
酵
母

の
は
た
ら
き
を
抑
制
し
、
糖
（
甘

み
）
を
残
し
て
い
る
の
で
す
。

　

そ
の
た
め
日
本
酒
（
清
酒
）
は

「
米
、
米
こ
う
じ
及
び
水
を
原
料
と

し
て
発
酵
さ
せ
て
こ
し
た
も
の
」
と

酒
税
法
で
定
義
さ
れ
て
い
ま
す
。 み

り
ん
の
醸
造
過
程
は
、
蒸
し
た
も
ち
米
に

米
麹
と
焼
酎
も
し
く
は
醸
造
ア
ル
コ
ー
ル
を

合
わ
せ
て
仕
込
む
。
江
戸
時
代
の
醸
造
過
程

と
基
本
的
に
同
じ
。

現
代
の
み
り
ん
っ
て
ど
ん
な

現
代
の
み
り
ん
っ
て
ど
ん
な

過
程
で
造
ら
れ
る
の
？

過
程
で
造
ら
れ
る
の
？

　

こ
の
よ
う
に
み
り
ん
は
酒
類
の
一

種
で
は
あ
る
も
の
の
、
酵
母
発
酵
に

よ
り
造
ら
れ
る
日
本
酒
と
は
違
い
、

糖
化
・
熟
成
を
経
て
甘
み
と
旨
み
を

生
み
出
し
て
い
る
の
で
す
。
み
り
ん

造
り
の
主
な
過
程
は
次
の
ペ
ー
ジ
で

み
て
い
き
ま
し
ょ
う
。

みりんと日本酒（清酒）の製法の違い

米・もち米

米麹
み
り
ん

デンプン

デンプン

オリゴ糖 オリゴ糖

ブドウ糖 ブドウ糖

アルコール

米（うるち） 蒸す

蒸す

製麹 糖化・熟成 圧搾

オリゴ糖

ブドウ糖

麹菌 酵母

米・もち米

日
本
酒

米（うるち） 蒸す

蒸す

製麹 糖化・発酵 圧搾

麹菌 水 酵母

みりん

日本酒（清酒）

米麹

アルコール（焼酎）

14
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う
る
ち
米
を
蒸
し
、
麹
菌
を
植
え
つ

け
て
、
米
麹
を
造
り
ま
す
。

このページでは、流山キッコーマン株式会社で造られる
「マンジョウ 本みりん」の醸造過程をみていきましょう。

製
麹

糖
化
・
熟
成

圧
搾
・
火
入
れ
・
ろ
過

完
成

　

も
ち
米
を
蒸
し
、
米
麹
、
焼
酎
も
し
く
は

醸
造
ア
ル
コ
ー
ル
を
加
え
、
み
り
ん
の
も
と

と
な
る
、
も
ろ
み
を
造
り
ま
す
。
こ
の
一
連

の
工
程
を
仕
込
み
と
呼
び
ま
す
。

も
ろ
み
造
り（
仕
込
み
）

2 1345
　

タ
ン
ク
で
1
〜
2
カ
月
の
間
、
じ
っ
く
り

糖
化
・
熟
成
し
ま
す
。
麹
の
酵
素
の
力
で
、

も
ち
米
の
で
ん
ぷ
ん
か
ら
、
ブ
ド
ウ
糖
や
オ

リ
ゴ
糖
な
ど
の
糖
類
と
、
た
ん
ぱ
く
質
か
ら

旨
み
の
も
と
で
あ
る
ア
ミ
ノ
酸
が
生
成
さ
れ

ま
す
。

　
じ
ゅ
う
ぶ
ん
に
糖
化
・
熟
成
さ
れ
た
も
ろ
み

を
圧
搾
（
圧
力
で
絞
る
こ
と
）
し
て
み
り
ん
原

酒
が
で
き
ま
す
。
こ
の
み
り
ん
原
酒
に
は
ま
だ

も
ろ
み
の
粕
が
残
っ
て
い
た
り
、
酵
素
が
は
た

ら
き
続
け
て
い
ま
す
が
、
火
入
れ
・
ろ
過
の
工

程
を
経
て
澄
ん
だ
み
り
ん
に
な
り
ま
す
。

　
容
器
に
詰
め
て
完
成
で
す
。

みりん造りの主な過程みりん造りの主な過程

仕込みタンクもろみ圧搾機

16
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も
ち
米
は
精
米
を
し
て
、
洗
米
、

浸
漬
を
し
て
蒸
し
ま
す
。
う
る
ち
米

も
同
じ
工
程
を
経
て
、
種
麹
を
植
え

つ
け
米
麹
を
造
り
ま
す
。
こ
の
2
つ

を
焼
酎
も
し
く
は
醸
造
ア
ル
コ
ー
ル

に
合
わ
せ
て
も
ろ
み
と
な
り
、
糖

化
・
熟
成
を
経
て
、
圧
搾
を
す
れ
ば

み
り
ん
の
完
成
で
す
。

1
8
7
8
（
明
治
11
）
年
に
、
流

山
で
み
り
ん
の
醸
造
を
行
っ
て
い
た

五
代
堀
切
紋
次
郎
と
秋
元
三
左
衛
門

が
『
味
淋
醸
造
法
』
と
い
う
文
書
を

連
名
で
作
成
し
て
、
大
蔵
省
に
提
出

し
て
い
ま
す
。
こ
ち
ら
の
内
容
を
基

に
当
時
の
具
体
的
な
醸
造
法
を
み
て

い
き
ま
し
ょ
う
。

　

ま
ず
原
料
で
す
。
30
石こ

く

（
1
石
は

約
180
L
）
の
桶
1
本
に
仕
込
む
量
が

書
か
れ
て
お
り
、
焼
酎
、
も
ち
米
、

米
麹
は
合
わ
せ
て
28
石
2
斗と

（
1
斗

は
約
18
L
）
使
用
さ
れ
て
い
ま
す
。

こ
ち
ら
の
配
合
量
か
ら
で
き
あ
が
っ

た
み
り
ん
は
14
石
3
斗
8
升し

ょ
う

（
1
升

は
約
1.8
L
）
で
、
も
ろ
み
の
約
1/2
の

量
の
み
り
ん
が
で
き
あ
が
っ
た
こ
と

に
な
り
ま
す
。

　

同
文
書
の
「
右
製
造
法
」
に
仕
込

み
か
ら
完
成
ま
で
の
具
体
的
な
工
程

が
次
の
よ
う
に
書
か
れ
て
い
ま
す
。

　

�　

大
桶
へ
焼
酎
を
入
れ
て
お
く

　

�　

白
米
を
洗
い
、
一
夜
水
に
漬
け

て
お
き
、
翌
日
蒸
し
て
室
に
入

れ
、
3
日
後
に
麹
と
な
る

　

�　

白
も
ち
米
を
洗
い
、
水
に
漬
け

て
翌
日
蒸
す

　

�　

莚む
し
ろ

140
枚
に
広
げ
て
冷
ま
す

�　

�　

麹
と
合
わ
せ
る

　
�　

大
桶
へ
入
れ
、
櫂か

い

で
か
き
回
す

　
�　

7
日
目
ご
と
に
か
き
回
し
、
2

カ
月
で
甘
み
が
で
る

　

�　

舩ふ
ね

で
絞
っ
て
別
の
桶
に
入
れ
、

14
日
経
つ
と
濁
り
が
沈
殿
し
、
白

み
り
ん
が
で
き
る

　

�　

白
み
り
ん
に
九
年
酒
※

を
2
斗

程
入
れ
れ
ば
、
色
付
き
み
り
ん
、

す
な
わ
ち
赤
み
り
ん
と
な
る

　

�　

み
り
ん
醸
造
は
四
季
を
問
わ
な

い
が
、
春
・
秋
を
好
し
と
し
、
春

は
3
月
、
秋
は
9
月
に
製
造
す
る

　

�　

春
は
50
日
く
ら
い
、
夏
は
40
日

く
ら
い
、
秋
は
50
日
く
ら
い
、
冬

は
70
日
く
ら
い
で
で
き
る

　

現
代
の
み
り
ん
醸
造
に
も
、
こ
の

基
本
的
な
考
え
方
が
受
け
継
が
れ
て

い
ま
す
。

　

千
葉
県
流
山
市
に
あ
る
流
山
市
立

博
物
館
に
は
、
当
時
の
み
り
ん
醸
造

用
具
が
展
示
さ
れ
て
い
ま
す
。

1
8
7
2
（
明
治
5
）
年
に
書
か
れ

た
『
味
淋
醸
造
道
具
雛
形
』
と
い
う

古
文
書
に
、
み
り
ん
醸
造
道
具
が
図

で
解
説
さ
れ
て
い
ま
す
。
こ
れ
は
機

械
化
さ
れ
る
以
前
の
み
り
ん
醸
造
を

知
る
上
で
と
て
も
貴
重
な
資
料
と

な
っ
て
い
ま
す
。
こ
れ
を
基
に
用
具

が
ど
の
よ
う
に
使
わ
れ
て
い
た
の
か

を
み
て
い
き
ま
し
ょ
う
。

　

も
ち
米
や
う
る
ち
米
を
洗
う
に
は

「
米こ

め
と
ぎ
お
け

研
桶
」
を
使
用
し
ま
す
。
30
石

桶
1
本
に
み
り
ん
を
仕
込
む
に
は
、

大
量
の
米
が
必
要
と
な
り
、
約
1
斗

ず
つ
に
分
け
た
米
を
米
研
桶
の
な
か

に
入
れ
、
人
が
入
っ
て
足
で
研
い
で

い
ま
し
た
。
研
い
だ
米
は
竹
製
の

「
二
斗
ザ
ル
」
で
水
切
り
さ
れ
、

洗
っ
た
う
る
ち
米
は
「
待ま

ち

桶お
け

」、
も

ち
米
は
「
仕
込
桶
」
を
使
っ
て
水
に

漬
け
ま
す
。
水
に
漬
け
た
米
は

み
り
ん
醸
造
に
は
多
く
の
用
具
が
使
わ
れ
て

お
り
、
流
山
市
立
博
物
館
に
展
示
さ
れ
て
い

る
用
具
は
な
ん
と
120
点
以
上
。
多
く
の
工
程

を
経
て
み
り
ん
醸
造
は
行
わ
れ
て
い
た
。

機
械
化
す
る
前
の

機
械
化
す
る
前
の

み
り
ん
醸
造
っ
て

み
り
ん
醸
造
っ
て

ど
う
や
っ
て
い
た
の
？

ど
う
や
っ
て
い
た
の
？

流山市立博物館に展示され
る「白みりん発祥の地」
コーナー。流山の発展と白
みりんの歴史を学ぶことが
できる。

18
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て
上
か
ら
圧
力
を
か
け
て
「
粕
濾

し
」
を
通
し
て
「
五
石
桶
」
に
絞
り

出
さ
れ
ま
す
。
こ
う
し
て
み
り
ん
原

酒
と
み
り
ん
粕
が
で
き
、
滓お

り

下さ

げ
と

火
入
れ
の
工
程
を
経
て
、
菰こ

も
だ
る樽
や
み

り
ん
甕か

め

な
ど
に
詰
め
て
、
製
品
と
し

て
出
荷
さ
れ
て
い
ま
し
た
。

　

多
く
の
用
具
を
駆
使
し
て
、
み
り

ん
は
醸
造
さ
れ
て
い
た
こ
と
が
う
か

が
え
ま
す
。
そ
の
他
に
も
焼
印
や
菰

樽
用
印
、
蔵
人
が
身
に
着
け
た
半は
っ
ぴ被

、

前
掛
け
な
ど
の
作
業
用
品
も
あ
り
、

み
り
ん
を
生
産
・
出
荷
す
る
た
め
の

大
事
な
用
具
の
ひ
と
つ
で
し
た
。
流

山
市
立
博
物
館
に
は
こ
れ
ら
の
み
り

ん
醸
造
用
具
が
121 

点
も
展
示
さ
れ
て

お
り
、「
流
山
の
み
り
ん
醸
造
用
具
」

と
い
う
名
称
で
千
葉
県
指
定
有
形
民

俗
文
化
財
の
指
定
を
う
け
て
い
ま
す
。

た
も
っ
と
も
大
き
な
道
具
で
、
高
さ

2
m
、
直
径
2
m
20‌

cm
も
あ
っ
た
そ

う
で
す
。

　

仕
込
む
期
間
は
約
2
カ
月
で
、

「
作
業
台
」
に
乗
っ
て
「
攪か

く
は
ん
ぼ
う

拌
棒
」

を
使
い
7
日
ご
と
に
撹
拌
（
か
き
ま

ぜ
る
こ
と
）
し
て
熟
成
さ
せ
ま
す
。

糖
化
・
熟
成
の
期
間
は
仕
込
桶
の
温

度
が
25
℃
に
保
た
れ
る
よ
う
、
陶
器

や
木
製
の
「
暖だ

き気
」
を
使
い
温
度
管

理
を
し
て
い
ま
し
た
。
熟
成
さ
れ
た

も
ろ
み
は
「
カ
ッ
チ
ャ
ク
リ
」「
柄え

長な
が

」「
カ
ス
リ
」
で
汲
み
だ
さ
れ
、

「
試た

め
お
け桶
」
に
入
れ
て
、
高
さ
1
m
、

直
径
1
m
ほ
ど
の
待
桶
に
運
ば
れ
ま

す
。
さ
ら
に
も
ろ
み
は
「
サ
ル
ボ

ウ
」
と
い
う
注
ぎ
口
の
あ
る
桶
に
入

れ
ら
れ
、
サ
ル
ボ
ウ
か
ら
「
圧
搾

袋
」
に
詰
め
、「
舩ふ

ね

」
に
積
み
重
ね

「
カ
ッ
チ
ャ
ク
リ
」
を
使
っ
て
「
米

ふ
か
し
こ
し
き
」
に
運
ば
れ
、「
大

釜
」
で
蒸
さ
れ
ま
す
。
蒸
し
た
米
を

こ
し
き
か
ら
出
し
て
、
桶
に
盛
り
込

む
作
業
を
こ
し
き
出
し
と
い
い
ま
す

が
、
蒸
し
た
米
は
熱
い
の
で
「
カ
ン

ジ
キ
」
と
い
う
下
駄
を
履
い
て
作
業

を
行
っ
て
い
ま
し
た
。
蒸
し
た
も
ち

米
は
広
げ
ら
れ
た
莚
の
上
で
冷
ま
さ

れ
ま
す
。
う
る
ち
米
は
冷
ま
し
た

後
、
種
麹
を
植
え
つ
け
、「
搔か

き
お
け桶
」

を
使
っ
て
「
麹こ

う
じ

蓋ぶ
た

」
と
い
う
容
器
に

盛
り
込
ま
れ
、
32
〜
42
℃
の
温
度
に

保
た
れ
た
「
麹
室
」
で
米
麹
が
造
ら

れ
ま
す
。

　

蒸
し
た
も
ち
米
、
米
麹
を
合
わ

せ
、
10
石
の
焼
酎
を
入
れ
た
「
仕
込

桶
」
に
入
れ
た
も
の
が
も
ろ
み
に
な

り
ま
す
。
仕
込
桶
は
杉
材
を
使
用
し

ポイントのまとめ

明治5年作成の『味
淋醸造道具雛形』、

明治11年作成の『
味淋醸造法』によ

る

と、みりんは多く
の用具を用いなが

ら

醸造されていまし
た。用具は異なり

ま

すが、その醸造技
術は現代のみりん

造

りにも受け継がれ
ています。�

みりん醸造道具が図示されている古文書『味淋醸造道具雛形』（秋元本家文
書）。機械化される以前の道具について解説されている。

※�

白
み
り
ん
1
石
を
釜
で
3
斗
5
升
ま
で
煮
詰
め

た
も
の
。
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ちょっとよりみち
こぼれ話

みりんって漢字、
いくつ知ってる？

　蜜淋、蜜林、美淋、味醂、味淋、味林。
いかにも難しそうな漢字ですが、なんと
読むか分かりますか？実はこれらは全てみ
りんと読みます。現代では、みりんとひら
がなで書かれていることが多いため、漢
字で見ることはほとんどないのではないで
しょうか。
　みりんとは、蒸したもち米に米麹と焼
酎もしくは醸造アルコールを加えてこして
造る甘い酒の一種です。そんなみりんの
表記にはさまざまな文字が使用されていま
す。蜜にさんずいの林と書いて蜜淋酒、
同じく蜜淋に焼酎の酎を使用した蜜淋
酎、あるいは蜜に林と書いた蜜林酒、美
しいに淋と書いた美淋酒、それからもっ
とも多く目にするのは味に醂と書いた味
醂酒、味淋酒、味林酒があります。みり
んの名称は、蜜がしたたるほどに甘い酒
を意味するとされており、蜜淋酒がもとも
との表記だったのではないかといわれてい
ます。
　みりんの文字が早くに記録として登場し

たのは豊臣秀吉の頃で、1593 年（安土
桃山時代）の文献には「蜜淋酎」と書か
れていました。その後、徳川家康の側近
であった本

ほん

多
だ

正
まさ

純
ずみ

から黒
くろ

田
だ

如
じょ

水
すい

に宛てた
書簡のなかでは、味という文字を使用し
た「味淋酎」という表記が確認されてい
ます。またこの時代には美淋酒、蜜淋酒、
味林酒といった表記もみつかっています。
　京都にある相

しょう

国
こく

寺
じ

鹿
ろくおんいん

苑院の歴代僧侶
の日記である『鹿

ろくおんにちろく

苑日録』のなかにもみり
んは登場します。江戸時代初期の僧侶が
書き記したところに、味と書いた「味醂」
が出てくるのです。
　1871（明治 4）年には酒税法が導入さ
れます。この酒税法では味に淋と表記し
た「味淋」が使用されていました。第 2
次世界大戦後の 1953（昭和 28）年に
現行の酒税法が制定されますが、ここで
はひらがなで「みりん」と表記されており、
現在は酒税法にならって多くのみりんがひ
らがなを使用しているのです。

味醂
蜜淋

美淋

白みりんの誕生と発展の歴史

第2 章
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誕
生
か
ら
発
展
が
ま
る
わ
か
り

誕
生
か
ら
発
展
が
ま
る
わ
か
り  

流
山
白
み
り
ん
史
年
表

流
山
白
み
り
ん
史
年
表

大正 明治 江戸時代

1
9
1
7
（
大
正
6
）
年	

野
田
醤
油
株
式
会
社
（
現
キ
ッ
コ
ー
マ
ン
株
式
会
社
）
設
立

	

堀
切
家
の
み
り
ん
事
業
は
、
万
上
味
淋
株
式
会
社
と
し
て
発
足

1
9
2
5
（
大
正
14
）
年	

野
田
醤
油
株
式
会
社
に
合
併
、「
万
上
味
淋
部
」
と
な
る

1
8
7
3
（
明
治
6
）
年	

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
に
万
上
味
淋
を
出
品
、
有
功
賞
牌
を
授
与
さ
れ
る

1
8
7
7
（
明
治
10
）
年	

宮
内
省
御
用
達
を
拝
命

1
8
8
1
（
明
治
14
）
年	

第
2
回
内
国
勧
業
博
覧
会
に
お
い
て
有
功
賞
牌
を
授
与
さ
れ
る

1
8
8
7
（
明
治
20
）
年	

六
代
堀
切
紋
次
郎
、
野
田
醤
油
醸
造
組
合
設
立
に
参
加

1
8
9
5
（
明
治
28
）
年	

業
界
初
の
汽
缶
汽
機
設
備
（
ボ
イ
ラ
ー
）
導
入
、
醸
造
法
改
良

1
7
6
6
（
明
和
3
）
年	

武
蔵
国
番
匠
免
（
埼
玉
県
三
郷
市
）
の
堀
切
紋
次
郎
が
分
家

	
下
総
国
流
山
（
千
葉
県
流
山
市
）
に
移
住
し
、
酒
造
場
を
創
設
（
相
模
屋
蔵
と
称
す
る
）

1
7
8
8
（
天
明
8
）
年	
堀
切
家
、
し
ょ
う
ゆ
醸
造
開
始

	

文
化
中
頃
※
文
化
時
代
は
1
8
0
4
～
1
8
1
7
年

	

初
代
・
二
代
堀
切
紋
次
郎
、
白
み
り
ん
を
試
醸

1
8
1
4
（
文
化
11
）
年	

白
み
り
ん
販
売
開
始

1
8
2
4
（
文
政
7
）
年	

1
8
2
4
～
1
8
2
5
年
頃
、
白
み
り
ん
が
江
戸
に
普
及

	

「
流
山
味
淋
酒
」
の
看
板
が
見
ら
れ
る
よ
う
に
な
る

　

白
み
り
ん
2
大
ブ
ラ
ン
ド
で
あ
る
「
万ま

ん

上じ
ょ
う

」
と
「
天あ

っ

晴ぱ
れ

」。
現
在
、「
万
上
」
は
流
山
キ
ッ
コ
ー
マ
ン
株
式
会
社
の

「
マ
ン
ジ
ョ
ウ 
本
み
り
ん
」
に
、「
天
晴
」
は
三
菱
商
事
ラ
イ
フ
サ
イ
エ
ン
ス
株
式
会
社
の
「
天
晴
本
み
り
ん
」
に
受

け
継
が
れ
て
い
ま
す
。
こ
こ
で
は
「
万
上
」
み
り
ん
の
歩
み
か
ら
白
み
り
ん
の
誕
生
と
発
展
を
み
て
い
き
ま
す
。

　

白
み
り
ん
を
世
に
広
め
た
の
は
、「
万
上
」
の
生
み
の
親
・
二
代
堀
切
紋
次
郎
と
「
天
晴
」
の
生
み
の
親
・
五
代
秋
元

三
左
衛
門
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
白
み
り
ん
の
歴
史
を
知
る
上
で
重
要
な
堀
切
家
と
秋
元
家
の
系
譜
を
こ
こ
に
示
し
ま
す
。

1701� 1750 1800 1850 1900 1950 2000

江戸時代 明治 大正　昭和 平成

堀切紋次郎

秋元三左衛門

※年齢は数え。山本鉱太郎『堀切紋次郎家の華麗な系譜』、秋元輝夫『流山秋元系図』から作成。

初代初代�� 77歳77歳
宝暦11年� 天保8年

1761� 1837

三代三代�� 60歳60歳
文化10年文化10年� 明治5年明治5年

1813� 1872

四代四代� 38歳
文政元年�安政2年文政元年�安政2年

1818� 18551855

四代四代�� 75歳75歳
享保9年�� 寛政10寛政10年

17241724�� 17981798

五代五代�� 49歳49歳
天保元年天保元年� 明治11年

18301830� 1878

五代五代�� 56歳56歳
宝暦7年� 文化9年宝暦7年� 文化9年

1757� 18121757� 1812

六代六代�� 60歳60歳
明治4年� 昭和5年明治4年� 昭和5年

1871� 19301871� 1930

六代六代�� 70歳70歳
安永6年� 弘化3年安永6年� 弘化3年

1777� 18461777� 1846

七代七代�� 55歳55歳
大正7年� 昭和47年大正7年� 昭和47年

1918� 19721918� 1972

七代七代�� 51歳51歳
文化4年� 安政4年文化4年� 安政4年

1807� 18571807� 1857

八代八代�� 87歳87歳
天保8年� 大正12年天保8年� 大正12年

1837� 19231837� 1923

九代九代�� 53歳53歳
安政5年� 明治43年安政5年� 明治43年

1858� 19101858� 1910

十代十代�� 66歳66歳
明治23年� 昭和30年明治23年� 昭和30年

1890� 19551890� 1955

第2の画期

第1の画期酒造株入手酒造株入手
1790（寛政2）年1790（寛政2）年

「万上」みりんの歩み

第 2 章
白みりんの誕生と

発展の歴史

二代� 58歳58歳
天明8年� 弘化2年天明8年� 弘化2年

1788� 18451788� 1845
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ポイントのまとめ

流山は、多くの問
屋があった日本橋

と、江戸川を通じ
てつながっており

、

水運が盛んでした
。また、江戸川の

水

に恵まれ、近隣で
米が作られていま

し

た。このような条
件によってみりん

醸

造が発展していき
ました。

流
山
は
江
戸
川
を
使
っ
た
水
運
に
よ
っ
て
大

消
費
地
で
あ
る
江
戸
と
つ
な
が
る
こ
と
に
な

る
。
ま
た
近
隣
で
米
が
作
ら
れ
て
い
た
こ
と

で
み
り
ん
の
原
料
に
恵
ま
れ
た
。

流
山
で
白
み
り
ん
が
生
ま
れ
て

流
山
で
白
み
り
ん
が
生
ま
れ
て

発
展
し
た
の
っ
て
な
ん
で
な
の
？

発
展
し
た
の
っ
て
な
ん
で
な
の
？

　

流
山
は
江
戸
川
左
岸
の
自
然
堤
防

に
沿
っ
て
集
落
が
形
成
さ
れ
て
い
ま

し
た
。
1
6
1
4
年
（
江
戸
時
代
初

期
）
に
『
小こ

金が
ね

之の

領り
ょ
う

野の

馬ま

売う
り

付つ
け

之の

帳ち
ょ
う

』
な
ど
で
地
名
が
確
認
さ
れ
て
お

り
、
近
世
の
初
頭
に
は
村
と
し
て
成

立
し
て
い
た
と
考
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

1
6
2
4
年
～
1
6
4
4
年
（
江

戸
時
代
前
期
）
に
江
戸
の
治
水
や
水

路
の
開
発
、
整
備
を
目
的
と
し
て
江

戸
川
が
開か
い

削さ
く

（
土
地
を
切
り
開
い
て

道
路
や
運
河
を
造
る
こ
と
）
さ
れ
ま

し
た
。
そ
の
結
果
、
流
山
は
水
運
に

よ
っ
て
江
戸
と
い
う
大
消
費
地
と
つ

な
が
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。

　

流
山
か
ら
江
戸
川
を
船
で
20
㎞
下

る
と
市
川
の
行ぎ
ょ
う

徳と
く

、
浦
安
の
当と

う

代だ
い

島じ
ま

の
手
前
か
ら
新し

ん

川か
わ

・
小お

名な

木ぎ

川が
わ

と
い

う
運
河
に
入
り
、
船
荷
を
扱
う
多
く

の
問
屋
が
あ
っ
た
日
本
橋
小こ

網あ
み

町
に

到
着
し
ま
す
。
流
山
か
ら
江
戸
ま
で

の
経
路
は
約
33
㎞
。
夏
で
あ
れ
ば
朝

4
時
頃
に
流
山
を
出
発
す
る
と
夕
暮

れ
に
は
江
戸
へ
着
き
ま
し
た
。

　

醸
造
業
が
栄
え
た
背
景
と
し
て
、

江
戸
川
と
い
う
豊
富
な
水
源
の
存
在

が
あ
り
ま
す
。
清
ら
か
な
水
と
、
そ

の
水
で
育
ま
れ
る
米
。
江
戸
川
の
西

を
流
れ
る
古
利
根
川
流
域
は
早わ

稲せ

米

が
、
江
戸
川
左
岸
流
域
の
下
谷
耕
地

は
大
正
時
代
か
ら
三
次
郎
餅
と
い
う

も
ち
米
が
作
ら
れ
て
い
ま
し
た
。
こ

の
よ
う
な
恵
ま
れ
た
立
地
条
件
、
自

然
環
境
に
よ
り
、
野
田
の
し
ょ
う
ゆ

醸
造
な
ど
と
と
も
に
、
流
山
の
み
り

ん
醸
造
が
盛
ん
に
な
り
ま
し
た
。
米

が
主
原
料
と
な
る
み
り
ん
造
り
に
お

い
て
、
流
山
と
い
う
土
地
自
体
が
み

り
ん
醸
造
に
適
し
て
い
た
の
で
す
。

　

堀ほ
り

切き
り

紋も
ん

次じ

郎ろ
う

の
「
万ま

ん

上じ
ょ
う

」、
秋あ

き

元も
と

三さ
ん

左ざ

衛え

門も
ん

の
「
天あ

っ

晴ぱ
れ

」
が
白
み
り
ん

2
大
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て
知
ら
れ
て
い

ま
す
。
二
代
堀
切
紋
次
郎
が
白
み
り

ん
の
開
発
に
成
功
し
た
の
は
、
江
戸

時
代
後
期
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
江

戸
の
料
理
文
化
の
発
展
と
と
も
に
、

江
戸
の
人
々
に
広
く
知
ら
れ
る
よ
う

に
な
っ
た
の
で
す
。
流
山
の
み
り
ん

醸
造
が
次
に
発
展
し
た
の
は
明
治
20

年
代
～
大
正
時
代
に
あ
る
と
考
え
ら

れ
て
お
り
、
全
国
的
に
そ
の
名
が
知

ら
れ
て
い
ま
し
た
。
こ
の
頃
の
み
り

ん
醸
造
家
に
は
、「
万
上
」
の
堀
切

紋
次
郎
、「
天
晴
」
の
秋
元
三
左
衛

門
に
加
え
て
、「
麗れ
い

泉せ
ん

」
の
寺て

ら

田だ

豊と
よ

松ま
つ

、
同
じ
く
「
麗
泉
」
の
寺て

ら

田だ

平へ
い

右う

衛え

門も
ん

、「
白
雪
」
の
永な

が

瀬せ

葛か
つ

太た

郎ろ
う

の

5
人
が
い
た
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

残
念
な
が
ら
、「
麗
泉
」
と
「
白

雪
」
は
現
代
に
は
受
け
継
が
れ
て
い

ま
せ
ん
が
、
特
に
有
名
な
ブ
ラ
ン
ド

で
あ
っ
た
「
万
上
」
と
「
天
晴
」
は
、

1
8
7
3
（
明
治
6
）
年
に
オ
ー
ス

ト
リ
ア
の
ウ
ィ
ー
ン
で
開
か
れ
た
万

国
博
覧
会
に
出
品
さ
れ
、
賞
を
受
賞

し
て
い
ま
す
。
そ
の
後
も
、
内
国
勧

業
博
覧
会
な
ど
へ
出
品
さ
れ
、
数
々

の
賞
を
受
け
て
い
ま
す
。

　

ま
た
、
ウ
ィ
ー
ン
万
博
か
ら
約

1
5
0
年
後
の
2
0
2
5
（
令
和

7
）
年
に
開
か
れ
た
大
阪
・
関
西
万

博
で
は
、
8
月
27
日
か
ら
31
日
ま
で

千
葉
県
ブ
ー
ス
の
一
角
に
流
山
市
も

出
展
。
そ
こ
で
は
、
二
代
堀
切
紋
次

郎
の
意
志
を
受
け
継
ぐ
「
万
上　

流

山
白
味
淋
」
が
紹
介
さ
れ
、
国
内
外

の
来
場
者
か
ら
好
評
を
博
し
ま
し
た
。

1895（明治28）年の堀切紋次郎のみりん工場の銅版画（キッ
コーマン国際食文化研究センター所蔵）。
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ポイントのまとめ

�みりんが日本発生
なのか中国伝来な

の

かは明確には分か
っていませんが、

江

戸時代前期に記さ
れた『貞徳文集』

や

『太閤記』などの
書物を読み解くと

、

外国から伝来した
可能性が高いとい

わ

れています。�

　

み
り
ん
の
起
源
と
し
て
は
、
日
本

発
生
説
と
中
国
伝
来
説
の
2
つ
の
説

が
あ
り
ま
す
。

　

日
本
に
は
古
く
か
ら
米
、
麹
を
酒

の
な
か
に
仕
込
ん
で
製
造
す
る
練ね
り

酒ざ
け

、
白
酒
な
ど
と
呼
ば
れ
る
甘
い
酒

が
あ
り
ま
し
た
。
こ
れ
ら
の
酒
は
、

製
法
上
ア
ル
コ
ー
ル
度
数
が
下
が
り

や
す
く
腐
り
や
す
い
た
め
、
こ
れ
を

防
ぐ
目
的
で
焼
酎
を
加
え
た
も
の
が

み
り
ん
に
な
っ
た
と
い
わ
れ
る
の
が

日
本
発
生
説
で
す
。

　

い
っ
ぽ
う
中
国
に
は
、
酒
が
発
酵

し
て
い
る
途
中
に
焼
酎
を
入
れ
る
こ

と
で
発
酵
を
止
め
、
甘
み
を
残
し
た

蜜
酒
、
封
缸
酒
と
呼
ば
れ
る
酒
が
あ

り
ま
し
た
。
こ
の
酒
が
戦
国
時
代
に

琉
球
や
日
本
に
伝
来
し
、
日
本
の
ど

こ
か
で
焼
酎
を
醸
造
の
当
初
か
ら
使

用
し
た
現
在
の
み
り
ん
醸
造
方
法
に

改
善
さ
れ
た
と
い
う
の
が
中
国
伝
来

説
で
す
。

　

み
り
ん
の
文
字
が
早
く
に
記
録
と

し
て
登
場
す
る
の
は
1
5
9
3
年

（
安
土
桃
山
時
代
）
に
近お
う

江み
の

国く
に

（
滋

賀
県
）
の
駒こ
ま

井い

重し
げ

勝か
つ

が
書
い
た
『
駒

井
日
記
』
で
す
。
駒
井
重
勝
は
文
筆

に
優
れ
、
関
白
豊
臣
秀
次
の
祐ゆ
う

筆ひ
つ

（
武
家
の
秘
書
役
の
文
官
。
文
章
の

代
筆
、
公
文
書
や
記
録
の
作
成
な
ど

も
行
う
）
を
務
め
て
い
ま
し
た
。

　

文
禄
の
役
（
豊
臣
秀
吉
が
現
在
の

中
国
で
あ
る
明
征
服
を
目
指
す
途
上

の
朝
鮮
半
島
で
の
戦
い
）
の
直
後
、

豊
臣
秀
吉
は
有
馬
（
兵
庫
県
）
で
湯と
う

治じ

を
し
て
い
た
ら
し
く
、
秀
吉
の
甥

で
あ
る
豊
臣
秀
次
は
、
実
父
で
あ
る

三
好
吉
房
に
、
秀
吉
へ
み
り
ん
や
酒

を
贈
る
よ
う
に
伝
え
た
と
記
さ
れ
て

い
ま
す
。『
駒
井
日
記
』
の
1
5
9
3

年
11
月
最
終
日
の
記
述
に
あ
た
り
、

こ
こ
に
「
蜜
淋
酎
」
の
文
字
を
確
認

す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

中
国
伝
来
説
の
ひ
と
つ
と
し
て
、

清し
ん

の
時
代
に
記
さ
れ
た
『
湖
雅
』
に

あ
る
「
蜜
淋
□
」
の
項
目
を
引
用
す

る
こ
と
が
あ
り
ま
す
が
、『
湖
雅
』
は

1
8
8
0
（
明
治
１３
）
年
に
記
さ
れ

た
と
い
わ
れ
て
お
り
、『
駒
井
日
記
』

の
ほ
う
が
古
い
書
物
の
た
め
、
中
国

伝
来
説
の
根
拠
に
は
な
り
ま
せ
ん
。

　

し
か
し
、
1
6
5
0
年
（
江
戸
時

代
前
期
）
に
俳
人
、
歌
人
で
あ
る
松ま
つ

永な
が

貞て
い

徳と
く

に
よ
っ
て
書
か
れ
た
『
貞て

い

徳と
く

文
集
』
に
は
「
葡
萄
酒
・
焼
酎
・
美

淋
酎
の
類
は
異
国
よ
り
来
る
」
と
書

か
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
儒
学
者
で

あ
り
医
師
で
も
あ
る
小お

瀬ぜ

甫ほ

庵あ
ん

の

『
太
閤
記
』
に
も
、
み
り
ん
の
中
国

か
ら
の
伝
来
を
う
か
が
わ
せ
る
記
述

が
あ
り
ま
す
。

　

1
6
3
4
年
〜
1
6
3
7
年
（
江

戸
時
代
前
期
）
の
間
に
書
か
れ
た

『
太
閤
記
』
は
、
バ
テ
レ
ン
の
布
教

活
動
の
様
子
に
つ
い
て
次
の
よ
う
に

書
い
て
い
ま
す
。「
上
戸
に
は
、
ち

ん
た
、
ぶ
ど
う
酒
、
ろ
う
け
、
が
ね

ぶ
、
み
り
ん
ち
う
。
下
戸
に
は
、
か

す
て
い
ら
、
ぼ
う
る
、
か
る
め
ひ

る
、
あ
る
へ
い
糖
、
こ
ん
ぺ
い
糖
な

ど
を
も
て
な
し
、
我
宗
門
に
引
入

る
」。

　

ち
ん
た
と
は
酒
の
味
が
も
っ
と
も

強
烈
な
も
の
、
ろ
う
け
は
ア
ラ
キ
酒

（
江
戸
時
代
の
蒸
留
酒
）
と
い
う
こ

と
ら
し
く
現
在
の
焼
酎
、
が
ね
ぶ
は

不
明
、
み
り
ん
ち
う
は
み
り
ん
で

す
。
酒
が
飲
め
る
人
に
は
酒
を
ふ
る

ま
い
、
酒
の
飲
め
な
い
人
に
は
こ
ん

ぺ
い
糖
な
ど
の
菓
子
を
ふ
る
ま
っ
て

キ
リ
シ
タ
ン
に
す
る
と
書
か
れ
て
い

ま
す
。

　
『
貞
徳
文
集
』
に
は
、
美
淋
酎
は

異
国
よ
り
来
る
と
書
か
れ
て
お
り
、

『
太
閤
記
』
に
あ
る
バ
テ
レ
ン
が
ふ

る
ま
っ
た
も
の
は
み
り
ん
ち
う
だ
っ

た
と
い
う
記
述
を
総
合
す
る
と
、
み

り
ん
は
日
本
で
発
生
し
た
も
の
で
は

な
く
、
外
国
か
ら
伝
来
し
た
可
能
性

が
高
い
と
い
う
こ
と
に
な
り
ま
す
。

み
り
ん
が
文
字
と
し
て
確
認
さ
れ
た
の
は

1
5
9
3
年
（
安
土
桃
山
時
代
）
に
記
さ
れ

た
『
駒
井
日
記
』。『
太
閤
記
』
に
も
み
り
ん

に
つ
い
て
記
載
さ
れ
て
い
る
。

み
り
ん
は
戦
国
時
代
か
ら

み
り
ん
は
戦
国
時
代
か
ら

存
在
し
た
の
？

存
在
し
た
の
？  
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ポイントのまとめ

流山白みりん2大
ブランドの「万上

」

と「天晴」は、江
戸時代に流山で酒

造

業を営んでいた堀
切紋次郎と秋元三

左

衛門によって生み
出されました。「

万

上」は二代堀切紋
次郎、「天晴」は

五

代秋元三左衛門が
生み出したといわ

れ

ています。�

白
み
り
ん
2
大
ブ
ラ
ン
ド
の
ひ
と

つ
は
堀
切
紋
次
郎
の
「
万
上
」
で
す
。

　

堀
切
家
の
祖
先
は
平
安
時
代
末
期

か
ら
鎌
倉
時
代
前
期
に
武
将
と
し
て

活
躍
し
、
源
頼
朝
か
ら
も
信
頼
を
よ

せ
ら
れ
て
い
た
千
葉
介
常
胤
と
い
わ

れ
て
い
ま
す
。
千
葉
介
常
胤
の
3
男

武
石
胤
盛
は
戦
に
敗
れ
落
城
す
る

と
、
堀
切
村
（
東
京
都
葛
飾
区
）
に

堀
切
将し
ょ
う

監げ
ん

（
近
衛
府
の
三
等
官
）
と

い
っ
て
住
み
は
じ
め
、
そ
の
後
一
族

は
400
年
も
の
間
を
過
ご
し
ま
し
た
。

そ
の
子
孫
の
ひ
と
り
で
あ
る
清
左
衛

門
が
江
戸
時
代
中
期
に
二
合
半
領
番ば
ん

匠し
ょ
う

免め
ん

村
（
埼
玉
県
三
郷
市
）
に
住
ん

で
、
酒
・
味
噌
の
醸
造
を
は
じ
め
ま

し
た
。
こ
の
清
左
衛
門
が
初
代
堀
切

浅
右
衛
門
と
名
の
り
、
三
代
堀
切
浅

右
衛
門
の
息
子
で
あ
っ
た
紋
次
郎
が

1
7
6
6
年
（
江
戸
時
代
中
期
）
に

番
匠
免
村
か
ら
直
線
距
離
に
し
て
約

3
km
に
位
置
す
る
流
山
に
移
住
し
、

初
代
堀
切
紋
次
郎
を
名
の
り
、
酒
造

り
を
は
じ
め
ま
し
た
。
こ
の
初
代
紋

次
郎
は
堀
切
浅
右
衛
門
と
同
じ
く
相

模
屋
の
屋
号
を
使
用
し
、
相
紋
と
も

呼
ば
れ
て
い
ま
し
た
。

　

万
上
み
り
ん
は
二
代
堀
切
紋
次
郎

が
開
発
し
て
販
売
し
た
と
い
わ
れ
て

い
ま
す
。
万
上
み
り
ん
が
江
戸
で
評

判
に
な
っ
た
の
は
、
1
8
0
4
年
～

1
8
4
4
年
（
江
戸
時
代
後
期
）
と

い
わ
れ
て
お
り
、
1
7
8
8
年
生
ま

れ
1
8
4
5
年
没
の
二
代
紋
次
郎
が

10
代
後
半
～
50
代
の
頃
と
一
致
し
ま

す
。
1
8
1
3
年
生
ま
れ
の
三
代
紋

次
郎
や
1
8
1
8
年
生
ま
れ
の
四
代

紋
次
郎
、
1
8
3
0
年
生
ま
れ
の
五

代
紋
次
郎
で
は
、
評
判
に
な
っ
た
時

期
と
照
ら
し
合
わ
せ
る
と
幼
す
ぎ
る

の
が
分
か
り
ま
す
。
こ
の
こ
と
か
ら

も
二
代
紋
次
郎
が
白
み
り
ん
を
販
売

し
た
と
考
え
ら
れ
ま
す
。

　

商
標
の
「
万
上
」
は
二
代
堀
切
紋

次
郎
が
詠
ん
だ
短
歌
「
関
東
の
誉
れ

は
こ
れ
ぞ
一い

ち

力り
き

で
、
上
な
き
味
淋
醸

す
さ
が
み
や
」
か
ら
と
っ
た
と
伝
え

ら
れ
て
い
ま
す
。
す
な
わ
ち
、
一
と

力
で
万
、
上
な
き
の
上
と
組
み
合
わ

せ
て
「
万
上
」
と
し
た
と
い
う
こ
と

で
す
。
万
に
は
独
力
で
造
り
あ
げ
た

と
い
う
意
味
と
と
も
に
、
よ
ろ
ず
の

味
の
最
上
の
も
の
と
い
う
意
味
が
含

ま
れ
て
い
る
そ
う
で
す
。

　

白
み
り
ん
2
大
ブ
ラ
ン
ド
の
も
う

ひ
と
つ
が
「
天
晴
」
で
す
。
初
代
秋

元
三
左
衛
門
は
江
戸
時
代
前
期
に
、

鶴つ
る

ヶが

曽そ

根ね

村
（
埼
玉
県
八
潮
市
）
か

ら
流
山
に
移
り
住
み
ま
し
た
。
四
代

三
左
衛
門
は
、
地
元
産
の
大
豆
を

使
っ
た
豆
腐
加
工
業
の
傍
ら
酒
造
り

を
は
じ
め
、
五
代
三
左
衛
門
が
白

み
り
ん
を
開
発
し
た
と
い
わ
れ
て
い

ま
す
。
五
代
三
左
衛
門
は
1
7
5
7

年
生
ま
れ
1
8
1
2
年
没
、
六
代
三

左
衛
門
は
1
7
7
7
年
生
ま
れ

1
8
4
6
年
没
と
い
わ
れ
て
お
り
、

秋
元
家
の
み
り
ん
醸
造
は
晩
年
の
五

代
と
、
六
代
の
2
人
に
よ
っ
て
、
第

1
の
盛
期
を
迎
え
た
と
考
え
る
こ
と

が
で
き
ま
す
。

　
「
天
晴
」
の
商
標
が
い
つ
か
ら
使

用
さ
れ
て
い
た
か
は
不
明
で
す
が
、

1
8
9
8
（
明
治
31
）
年
に
皇
族
の

小こ

松ま
つ
の

宮み
や

彰あ
き

仁ひ
と

親
王
が
秋
元
家
に
立
ち

寄
っ
た
時
、
八
代
三
左
衛
門
の
た
め

に
「
天
晴
」
と
揮き

毫ご
う

（
毛
筆
で
言
葉

や
文
章
を
書
く
こ
と
）
し
て
お
り
、

そ
れ
以
降
は
三
左
衛
門
が
醸
造
し
た

み
り
ん
の
ラ
ベ
ル
な
ど
に
こ
の
文
字

が
使
用
さ
れ
て
い
ま
す
。

流
山
白
み
り
ん
2
大
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て
、

堀
切
紋
次
郎
の
「
万
上
」
と
秋
元
三
左
衛

門
の
「
天
晴
」
が
有
名
で
あ
り
、
江
戸
時

代
に
誕
生
し
た
。

流
山
白
み
り
ん
に
は

流
山
白
み
り
ん
に
は
22
つ
の
つ
の

ブ
ラ
ン
ド
が
あ
っ
た
の
？

ブ
ラ
ン
ド
が
あ
っ
た
の
？  

東京都台東区に位置する上野恩賜公園のほぼ中央に立つ
小松宮彰仁親王の銅像。
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堀
切
紋
次
郎
と
秋
元
三
左
衛
門

は
、
ど
ち
ら
も
酒
造
業
か
ら
出
発
し

ま
し
た
。
酒
造
業
で
培
っ
た
技
術
は

や
が
て
み
り
ん
醸
造
へ
と
活
か
さ
れ

て
い
き
ま
す
。
2
人
が
酒
造
り
か
ら

み
り
ん
醸
造
へ
移
行
し
た
の
は
な
ぜ

で
し
ょ
う
か
。
そ
の
理
由
を
知
る
に

は
日
本
酒
と
の
関
係
を
み
て
い
く
必

要
が
あ
り
ま
す
。

　

日
本
に
お
け
る
酒
の
歴
史
は
古

く
、
現
存
す
る
日
本
最
古
の
書
物
で

あ
る
と
い
わ
れ
る
『
古
事
記
』
を
は

じ
め
多
く
の
書
物
に
酒
に
つ
い
て
の

記
述
が
み
ら
れ
ま
す
。
中
世
（
平
安

時
代
後
期
～
戦
国
時
代
）
に
入
る
と

酒
は
米
と
同
じ
価
値
が
あ
る
も
の
と

し
て
扱
わ
れ
、
京
都
を
中
心
に
造
り

酒
屋
（
蔵
で
酒
を
醸
造
し
、
店
で
そ

れ
を
販
売
す
る
）
が
興
っ
た
と
い
わ

れ
て
い
ま
す
。
戦
国
時
代
の
未
に
は

酒
造
り
に
は
欠
か
せ
な
い
大
桶
を
作

る
技
術
が
完
成
し
、
生
産
量
が
飛
躍

的
に
伸
び
た
よ
う
で
す
。

　

江
戸
時
代
に
入
る
少
し
前
の

1
6
0
0
年
に
は
、
伊
丹
（
兵
庫

県
）
の
富
豪
と
し
て
知
ら
れ
る
鴻
池

善
右
衛
門
が
清
酒
を
大
量
に
生
産
す

る
製
法
を
開
発
し
ま
し
た
が
、
酒
造

り
に
さ
ま
ざ
ま
な
規
制
が
入
る
よ
う

に
な
り
ま
す
。

　

1
6
5
7
年
（
江
戸
時
代
前

期
）、
酒
造
り
を
行
う
に
は
免
許
が

必
要
と
な
る
酒
株
制
度
が
導
入
さ
れ

ま
す
。
1
6
7
3
年
（
江
戸
時
代
前

期
）
に
は
、
冬
場
に
仕
込
む
寒か
ん

造づ
く

り

以
外
の
酒
造
り
が
禁
止
さ
れ
、
農
民

が
出
稼
ぎ
と
し
て
冬
場
だ
け
仕
事
を

担
う
杜と
う

氏じ

（
酒
を
造
る
職
人
）
集
団

が
形
成
さ
れ
ま
す
。

　

江
戸
の
人
口
は
年
々
増
え
、
1‌

6 

8‌

8
年
～
1
7
0
4
年
（
江
戸
時
代

前
期
）
に
は
100
万
都
市
へ
と
成
長
し

大
消
費
地
と
な
り
ま
し
た
。
そ
の
江

戸
へ
向
け
て
、
上
方
で
あ
る
近
畿
の

伊
丹
、
池
田
、
灘
な
ど
か
ら
船
に

よ
っ
て
酒
が
運
ば
れ
て
き
ま
し
た
。

当
時
上
質
な
も
の
を
造
っ
て
い
た
上

方
か
ら
江
戸
へ
下
っ
た
た
め
、
こ
の

酒
の
こ
と
を
下く
だ

り
酒
と
い
い
ま
す
。

江
戸
で
は
、
酒
の
専
門
問
屋
仲
間
が

成
立
し
ま
し
た
。

1
7
8
3
年
（
江
戸
時
代
中
期
）

に
浅
間
山
（
長
野
県
と
群
馬
県
の
境

に
あ
る
）
が
噴
火
し
て
大
飢
饉
が
起

こ
る
と
、
酒
造
り
は
醸
造
量
が
制
限

さ
れ
ま
し
た
。
当
時
の
将
軍
徳
川
家

斉
の
補
佐
を
し
て
い
た
松
平
定
信
は

幕
府
再
建
を
目
指
し
、
寛
政
の
改
革

を
行
い
ま
す
。
そ
の
一
環
と
し
て
、

江
戸
へ
入
る
下
り
酒
の
量
を
制
限

し
、
こ
れ
に
代
わ
る
酒
と
し
て

1
7
9
0
年
〜
1
8
3
3
年
（
江
戸

時
代
後
期
）
ま
で
、
関
東
の
酒
屋
に

下
り
酒
に
劣
ら
ぬ
上じ
ょ
う

酒し
ゅ

（
上
等
な

酒
）
を
造
ら
せ
る
政
策
を
と
り
ま
し

た
。
こ
の
政
策
に
よ
っ
て
造
ら
れ
た

酒
を
「
関か
ん

東と
う

御ご

免め
ん

上じ
ょ
う

酒し
ゅ

」
あ
る
い
は

「
御ご

免め
ん

関か
ん

東と
う

上じ
ょ
う

酒し
ゅ

」
と
い
い
ま
す
。

　

と
こ
ろ
が
、
1
8
0
4
年
～
1‌

8 

3‌

0
年
（
江
戸
時
代
後
期
）
に
は
、

米
の
豊
作
が
続
き
ま
す
。
1
8
0
6

年
（
江
戸
時
代
後
期
）、
幕
府
は
米

価
の
下
落
を
防
ぐ
た
め
、
酒
の
勝
手

造
り
令
を
出
し
、
酒
造
り
を
奨
励
し

ま
す
。
寒
造
り
だ
け
で
な
く
新
酒
造

り
の
許
可
や
酒
造
株
が
な
く
と
も
届

出
を
出
せ
ば
、
新
規
に
酒
蔵
が
開
け

る
よ
う
に
し
た
の
で
す
。

　

流
山
で
は
1
7
1
6
年
～
1‌

7 

4‌

1
年
（
江
戸
時
代
中
期
）
に
酒
造

り
が
開
始
さ
れ
た
と
考
え
ら
れ
て
い

ま
す
。
初
代
堀
切
紋
次
郎
と
四
代
秋

元
三
左
衛
門
は
、
1
7
9
0
年
（
江

戸
時
代
中
期
）
に
酒
造
株
を
手
に
入

れ
、
酒
造
り
を
開
始
し
ま
し
た
。

　

前
述
し
た
、
関
東
御
免
上
酒
造
り

に
は
、
三
左
衛
門
と
紋
次
郎
も
参
加

し
て
い
ま
す
。
1
7
9
5
年
～
1‌

8 

0‌

1
年
（
江
戸
時
代
後
期
）
の
記
録

に
よ
る
と
、
三
左
衛
門
と
紋
次
郎
は

造
っ
た
酒
の
90
％
以
上
を
江
戸
へ
出

荷
し
て
い
た
よ
う
で
す
。
こ
れ
は
江

戸
で
売
れ
る
酒
が
流
山
で
も
造
れ
る

よ
う
に
な
っ
た
こ
と
を
意
味
し
ま
す
。

　

し
か
し
1
8
0
4
年
～
1
8
3
0

年
（
江
戸
時
代
後
期
）
の
米
の
豊
作

に
よ
り
、
酒
の
勝
手
造
り
令
が
出
さ

れ
る
と
、
そ
れ
ま
で
制
限
さ
れ
て
い

た
下
り
酒
が
再
び
入
っ
て
く
る
よ
う

に
な
り
ま
す
。
そ
の
結
果
、
1‌

8 

3‌

3
年
の
江
戸
へ
の
出
荷
割
合
は
、

三
左
衛
門
の
場
合
は
26
％
と
1‌

7　

9‌

5
年
（
江
戸
時
代
後
期
）
と
比
べ

酒
の
勝
手
造
り
令
が
出
さ
れ
、
江
戸
に
下
り

酒
が
大
量
に
出
回
る
よ
う
に
な
る
。
そ
の
結

果
、
流
山
の
関
東
御
免
上
酒
が
売
れ
な
く
な

り
、
み
り
ん
造
り
が
中
心
と
な
っ
て
い
っ
た
。

流
山
白
み
り
ん
が

流
山
白
み
り
ん
が

造
ら
れ
た
時
の

造
ら
れ
た
時
の

秘
話
が
あ
る
っ
て
本
当
？

秘
話
が
あ
る
っ
て
本
当
？
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ポイントのまとめ

�寛政の改革後、米
の豊作が続いたこ

と

により、酒の勝手
造り令が出されま

し

た。その結果、江
戸に大量の下り酒

が

出回るようになり
、流山の関東御免

上

酒が売れなくなっ
たのです。二代紋

次

郎と五代三左衛門
は試行錯誤の末、

白

みりんを造りまし
た。�

て
落
ち
込
ん
で
い
ま
す
。
流
山
で
造

ら
れ
た
酒
が
売
れ
な
く
な
っ
た
こ
と

が
分
か
り
ま
す
。

　

2
人
が
酒
造
り
か
ら
み
り
ん
醸
造

へ
移
行
し
た
の
は
い
つ
か
ら
で
し
ょ

う
か
。
ま
ず
は
流
山
の
み
り
ん
醸
造

の
は
じ
ま
り
に
つ
い
て
み
て
い
き
ま

し
ょ
う
。

　

流
山
の
み
り
ん
醸
造
に
関
す
る
記

述
は
さ
ま
ざ
ま
な
文
書
に
残
っ
て
お

り
、
明
治
時
代
の
後
半
に
活
躍
し
た

地
理
学
者
で
あ
る
吉
田
東
伍
が
、

1
9
0
3
（
明
治
36
）
年
に
著
し
た

『
大
日
本
地
名
辞
書
』
に
よ
る
と
、

1
7
7
2
年
～
1
7
8
1
年
（
江
戸

時
代
中
期
）
に
は
造
ら
れ
て
い
た
と

さ
れ
て
い
ま
す
。
1
9
2
3
（
大
正

12
）
年
に
刊
行
さ
れ
た
『
千
葉
県
東
葛

飾
郡
誌
』の
流
山
味
淋
沿
革
考
で
は
、

五
代
秋
元
三
左
衛
門
は
1
7
8
2
年

（
江
戸
時
代
中
期
）、
二
代
堀
切
紋
次

郎
は
1
7
9
5
年
（
江
戸
時
代
後

期
）
を
み
り
ん
創
業
と
し
て
い
ま
す
。

　

流
山
に
残
さ
れ
た
文
書
で
は
じ
め

て
み
り
ん
の
文
字
が
出
て
く
る
の

は
、
1
8
0
2
年
（
江
戸
時
代
後

期
）
の
堀
切
家
文
書
『
酒
造
樽
数
書

上
帳
』
で
す
。
秋
元
本
家
に
残
る
文

書
に
は
、
1
8
0
6
年
（
江
戸
時
代

後
期
）
に
、
は
じ
め
て
み
り
ん
を
試

醸
し
た
と
五
代
秋
元
三
左
衛
門
自
身

が
記
し
て
い
ま
す
。

　

こ
の
よ
う
に
、
流
山
で
み
り
ん
醸

造
が
開
始
さ
れ
た
時
期
に
つ
い
て
は

さ
ま
ざ
ま
な
説
が
あ
り
ま
す
。

　

米
の
豊
作
と
と
も
に
出
さ
れ
た
酒

の
勝
手
造
り
令
に
よ
り
、
大
量
の
下

り
酒
が
江
戸
に
入
っ
て
く
る
と
、
二

代
紋
次
郎
は
酒
造
業
の
衰
え
を
憂
い

て
い
ま
す
。
つ
ま
り
堀
切
紋
次
郎
と

秋
元
三
左
衛
門
は
、
江
戸
で
の
清
酒

販
売
で
下
り
酒
に
敗
れ
た
こ
と
を

き
っ
か
け
と
し
て
、
酒
造
り
中
心
か

ら
み
り
ん
醸
造
へ
移
行
し
て
い
っ
た

の
で
は
な
い
か
と
考
え
ら
れ
ま
す
。

　

二
代
堀
切
紋
次
郎
が
白
み
り
ん
の

販
売
を
開
始
し
た
の
は
1
8
1
4
年

（
江
戸
時
代
後
期
）
と
さ
れ
て
い
ま

す
。
秋
元
本
家
の
文
書
に
よ
る
と
、

紋
次
郎
や
三
左
衛
門
は
み
り
ん
醸
造

に
苦
慮
し
て
い
た
が
、
念
願
か
な
っ

て
試
醸
し
た
と
い
う
内
容
の
記
述
が

あ
り
、
白
み
り
ん
の
完
成
ま
で
に
は

試
醸
期
間
が
必
要
で
あ
っ
た
こ
と
を

物
語
っ
て
い
ま
す
。

　

こ
う
し
た
背
景
の
も
と
、
白
み
り

ん
は
遅
く
と
も
1
8
3
0
年
（
江
戸

時
代
後
期
）
〜
1
8
4
4
年
（
江
戸

時
代
後
期
）
ま
で
に
は
、
江
戸
、
京

都
、
大
坂
で
評
判
に
な
っ
て
い
っ
た

よ
う
で
す
。
1
8
0
4
年
～
1‌

8 

3‌

0
年
（
江
戸
時
代
後
期
）
は
、
江

戸
の
料
理
文
化
の
爛ら
ん

熟じ
ゅ
く

し
た
時
期
に

あ
た
り
ま
す
。
江
戸
で
は
、
屋
台
が

軒
を
連
ね
、
二
八
蕎
麦
、
天
ぷ
ら

屋
、
鮨
屋
が
並
び
、
庶
民
も
外
食
を

楽
し
み
ま
し
た
。
こ
の
料
理
文
化
の

発
展
に
よ
っ
て
み
り
ん
の
需
要
は
増

え
て
い
っ
た
と
考
え
ら
れ
、
流
山
に

お
け
る
み
り
ん
醸
造
の
第
1
の
画
期

と
な
っ
た
の
で
す
。

キッコーマン国際食文化研究センターに所蔵される『酒造記録 
参』。1790年～1794年（江戸時代後期）までの記録で、「御免
関東新製上酒」との記載がある。御免関東上酒、現在は関東御
免上酒と一般的に呼ばれる。
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POINT

　

江
戸
時
代
後
期
に
第
1
の
画
期
を

迎
え
た
流
山
の
み
り
ん
醸
造
は
、
明

治
20
年
代
～
大
正
時
代
に
か
け
て
第

2
の
画
期
を
迎
え
ま
す
。

　

幕
末
か
ら
明
治
時
代
初
頭
は
不
安

定
な
社
会
情
勢
や
経
済
の
混
乱
が
続

き
、
流
山
の
み
り
ん
醸
造
量
は
減
少

し
て
い
た
と
考
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

再
び
飛
躍
的
に
伸
び
た
の
は
、
1‌

8　

8‌

7
年
～
1
8
9
6
年
（
明
治
20
年

代
）
で
し
た
。

　

明
治
時
代
に
入
っ
て
か
ら
堀
切

家
、
秋
元
家
は
従
来
の
み
り
ん
醸
造

業
を
回
復
し
よ
う
と
努
め
て
い
ま
し

た
。
そ
の
ひ
と
つ
の
例
と
し
て
、

オ
ー
ス
ト
リ
ア
で
開
催
さ
れ
た

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
へ
の
出
品
が

あ
り
ま
す
。

　

こ
の
ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
は
、

オ
ー
ス
ト
リ
ア
皇
帝
フ
ラ
ン
ツ
・

ヨ
ー
ゼ
フ
1
世
の
治
世
25
周
年
を
記

念
し
て
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
博
覧
会

の
目
的
は
、
開
催
国
で
あ
る
オ
ー
ス

ト
リ
ア
の
文
明
と
世
界
の
経
済
の
現

状
を
示
し
、
そ
の
発
展
を
支
援
す
る

た
め
と
さ
れ
て
い
ま
し
た
が
、
参
加

し
た
国
々
が
国
外
へ
威
光
を
示
す
場

で
も
あ
り
ま
し
た
。

　

1
8
7
3
（
明
治
6
）
年
5
月
1

日
か
ら
11
月
2
日
ま
で
の
約
半
年
間

を
会
期
と
し
、
7
2
2
万
5
0
0
0

人
が
来
場
し
ま
し
た
。
会
場
面
積
と

と
も
に
当
時
と
し
て
は
世
界
最
大
規

模
の
博
覧
会
で
、
日
本
と
し
て
公
式

に
万
国
博
覧
会
に
参
加
し
た
の
は
、

こ
の
ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
が
は
じ

め
て
と
な
り
ま
す
。

　

日
本
が
万
国
博
覧
会
へ
公
式
参
加

す
る
に
あ
た
っ
て
、
次
の
5
つ
の
目

的
を
掲
げ
ま
し
た
。

1
．
自
然
界
に
存
在
す
る
物
や
人
の

手
に
よ
っ
て
生
産
さ
れ
る
上
質
な
物

産
と
製
品
を
収
集
・
展
示
し
て
、
日

本
国
が
豊
穣
な
国
土
を
も
ち
、
優
秀

な
製
品
を
生
産
で
き
る
と
い
う
こ
と

を
海
外
諸
国
に
対
し
て
掲
げ
示
す

2
．
海
外
諸
国
の
展
示
品
と
其
の
説

明
を
詳
細
に
調
査
し
、
海
外
諸
国
の

製
品
と
優
れ
た
学
芸
を
知
り
、
日
本

に
持
ち
帰
っ
て
技
術
水
準
を
高
め
、

製
品
化
へ
の
道
を
開
く

3
．
こ
の
機
会
を
と
ら
え
て
、
国
内

で
も
学
芸
の
発
展
の
た
め
に
不
可
欠

な
博
物
館
を
創
設
し
、
博
覧
会
を
開

催
す
る
基
礎
を
整
備
す
る
こ
と

4
．
国
内
の
製
品
を
上
質
な
物
と
し

て
生
産
し
、
海
外
諸
国
の
評
判
が
良

く
な
れ
ば
、
日
常
の
必
需
品
と
な
っ

て
各
国
へ
の
輸
出
を
増
加
さ
せ
る
こ

と
に
な
る
の
で
、
特
に
心
掛
け
る

こ
と

5
．
海
外
諸
国
の
製
品
の
原
価
と
販

売
価
格
を
調
査
し
、
海
外
各
国
が
求

め
て
い
る
製
品
を
把
握
し
て
、
貿
易

の
際
の
良
好
な
資
料
と
す
る
こ
と

　
『
澳オ

ー
ス
ト
リ
ア国

博
覧
会
筆
記　

巻
一
』
に

よ
る
と
、
ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
へ

の
出
品
は
26
区
に
分
類
さ
れ
て
い
ま

し
た
。「
織
物
、
組
物
、
衣
服
の
製

造
」「
古
人
の
画
、
古
人
の
彫
物
、

陶
器
の
類
」
な
ど
日
本
の
伝
統
や
悠

久
の
歴
史
を
ア
ピ
ー
ル
で
き
る
優
れ

た
工
芸
品
の
区
分
が
あ
る
な
か
、
堀

切
紋
次
郎
、
秋
元
三
左
衛
門
の
み
り

ん
は
「
人
工
の
か
か
り
た
る
食
物
飲

物
」
に
分
類
さ
れ
出
品
さ
れ
た
と
考

え
ら
れ
ま
す
。

　

万
国
博
覧
会
へ
み
り
ん
を
出
品
す

る
に
あ
た
っ
て
、
秋
元
三
左
衛
門
は

1
8
7
2
（
明
治
5
）
年
5
月
12
日

付
で
、
極
上
み
り
ん
の
製
造
法
や
値

段
な
ど
を
ま
と
め
た
『
澳
国
博
覧
会

味
淋
伝
説
書
上
』
を
印い
ん
 
ば
 
け
ん

旛
県
（
第
1

次
府
県
統
合
の
際
、
下
総
国
内
の
管

轄
の
た
め
に
設
置
さ
れ
た
県
）
役
所

へ
宛
て
提
出
し
て
い
ま
す
。
印
旛
県

役
所
は
流
山
村
に
隣
接
す
る
加
村
に

あ
り
ま
し
た
。
地
元
の
素
封
家
（
財

産
家
）
と
し
て
、
五
代
堀
切
紋
次
郎

は
葛
飾
県
、
秋
元
三
左
衛
門
は
印
旛

県
の
御
用
金
（
財
政
上
の
不
足
を
補

う
た
め
に
臨
時
で
上
納
す
る
こ
と
）

取
扱
方
を
務
め
て
い
た
こ
と
や
流
山

の
み
り
ん
が
広
く
世
の
中
に
知
ら
れ

て
い
た
こ
と
な
ど
か
ら
、
優
れ
た
物

産
品
と
し
て
万
国
博
覧
会
へ
出
品
さ

れ
た
の
で
は
な
い
か
と
推
測
さ
れ
て

い
ま
す
。

幕
末
の
動
乱
期
を
乗
り
越
え
、
明
治
20
年
代

に
入
る
と
み
り
ん
醸
造
量
は
回
復
し
た
。
明

治
6
年
に
参
加
し
た
ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会

で
、
流
山
の
み
り
ん
は
表
彰
さ
れ
る
。

海
を
渡
っ
た
流
山
の
み
り
ん
。

海
を
渡
っ
た
流
山
の
み
り
ん
。

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
で
表
彰

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
で
表
彰

さ
れ
た
っ
て
本
当
？

さ
れ
た
っ
て
本
当
？
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いつから白みりんって
呼ばれるようになったの？

　流山産のみりんが白みりんと呼ばれる
ようになったのは、いつからでしょうか。
　現存する流山最古のみりんラベルは、
1846 年（江戸時代後期）の相模屋紋次
郎（堀切紋次郎）が醸造したみりんのも
のです。ラベル中央に「寄製　美里舞」、
右に「万上泉」という商標名があり、そ
の下に「関東上味淋元祖」、左に「北総
長連山　相模屋紋次郎」と記されていま
す。1852 年（江戸時代後期）のラベル
の見本帳である『手製　酒味淋本直志印
鏡』に収録されている万上みりんのラベ
ル（右上写真）は、中央に「万上」とい
う商標名があって、右に「秘製上味淋」、
左に「東都一」と記されています。つまり、
江戸時代には堀切紋次郎は自分が造った
みりんを、白みりんとは表現せず関東上
味淋、秘製上味淋と呼び、これに対して
従来の製法によるみりんを古味淋として
区別していました。
　1873（明治 6）年にウィーン万国博覧
会が開催されます。五代堀切紋次郎、秋
元三左衛門はともにみりんを出品し、有
功賞牌を受賞しています。この時も「味
醂」あるいは「流山味醂酒」と記され、

白みりんとは書かれていません。
　1877（明治 10）年に第 1 回内国勧業
博覧会が開催されますが、この時の賞状
にも「味淋」としか書かれていませんで
した。1881（明治 14）年開催の第 2 回
内国勧業博覧会で有功賞を受賞した時の
秋元三左衛門の賞状には、「白味淋」と
書かれています。1878（明治 11）年に
五代堀切紋次郎と秋元三左衛門が、連名
で大蔵省に提出した『味淋醸造法』とい
う文書に「白みりんができる」と記述が
あり、これに基づいて第 2 回内国勧業博
覧会の賞状には、白みりんの文字が使わ
れたと考えられます。公に白みりんと呼
ばれたのは、この時がはじめてではない
でしょうか。
　天晴みりんは 1889（明治 22）年から
1922（大正 11）年までに使用した「天晴」
のラベルに「世界無比　白味淋」と、白
みりんの文字が登場します。「万上」の
ラベルにはじめて登場するのは 1925（大
正 14）年から 1927（昭和 2）年に使用
したラベルで、「日本一之白味淋」とい
う表現が加わりました。

　

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
に
お
い
て

日
本
は
217
の
賞
を
得
ま
し
た
。
受
賞

数
の
内
訳
は
1
8
9
7
（
明
治
30
）

年
に
刊
行
さ
れ
た
『
澳
国
博
覧
会
参

同
記
要
』
の
「
澳
国
博
覧
会
賞
状
及

び
賞し
ょ
う

牌は
い

頒は
ん

与よ

表ひ
ょ
う

」
で
明
ら
か
に
さ
れ

て
い
ま
す
。
日
本
政
府
が
出
品
に
力

を
入
れ
て
い
た
工
芸
品
が
上
位
を
し

め
ま
し
た
が
、
食
用
品
も
14
の
賞
を

得
ま
し
た
。
流
山
の
み
り
ん
は
第
3

賞
典
有
功
賞
牌
を
受
賞
し
、
こ
の
賞

の
欄
に
は
「
味
醂　

千
葉
県　

秋
元

三
左
衛
門
」「
流
山
味
醂
酒　

同　

堀
切
紋
次
郎
」
と
名
前
が
記
載
さ
れ

て
い
ま
す
。

　

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
に
お
い

て
、
ど
れ
ぐ
ら
い
の
数
の
食
用
品
が

出
品
さ
れ
た
か
は
不
明
で
す
が
、
紋

次
郎
と
三
左
衛
門
が
有
功
賞
牌
を
受

賞
し
た
こ
と
は
、
流
山
の
み
り
ん
が

高
く
評
価
さ
れ
た
結
果
で
あ
る
こ
と

に
間
違
い
あ
り
ま
せ
ん
。

　

裏
面
に
「1873

W
IE

N
 V

E
R
D
 

IEN
STE

」と
刻
ま
れ
た
直
径
約
7‌

㎝

の
ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
の
有
功
賞

牌
の
メ
ダ
ル
は
堀
切
家
、
秋
元
本
家

に
代
々
伝
わ
っ
て
い
ま
す
。「
万
上
」

「
天
晴
」
と
も
に
、
み
り
ん
の
品
質

の
高
さ
と
受
賞
歴
を
物
語
る
も
の
と

し
て
、
こ
の
メ
ダ
ル
を
み
り
ん
ラ
ベ

ル
の
デ
ザ
イ
ン
に
取
り
込
ん
で
い
ま

す
。

　

メ
ダ
ル
と
併
せ
て
授
与
さ
れ
た
賞

状
の
う
ち
、
天
晴
み
り
ん
の
賞
状

は
、
半
世
紀
以
上
前
か
ら
所
在
不
明

と
な
っ
て
い
ま
し
た
が
、
2
0
2
5

（
令
和
7
）
年
に
東
京
農
業
大
学

「
食
と
農
」
の
博
物
館
か
ら
発
見
さ

れ
、
所
有
者
で
あ
る
秋
元
本
家
に
返

還
さ
れ
ま
し
た
。
返
還
さ
れ
た
賞
状

は
、
2
0
2
6
（
令
和
8
）
年
4
月

か
ら
流
山
市
立
博
物
館
で
展
示
さ
れ

ま
す
。

ポイントのまとめ

幕末の動乱期に減
少した流山のみり

ん

醸造量が、再び増
加したのは明治20

年

代でした。1873
（明治6）年に参

加

したウィーン万国
博覧会において流

山

のみりんは有功賞
牌を受賞し、さら

に

知名度を上げまし
た。�

キッコーマン国際食文
化研究センター所蔵
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ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
の
参
加
を

き
っ
か
け
と
し
て
、
国
内
で
も
初
代

内な
い

務む

卿き
ょ
う

大
久
保
利
通
に
よ
っ
て
博
覧

会
の
開
設
が
計
画
さ
れ
ま
し
た
。
そ

の
第
1
弾
と
し
て
1
8
7
7
（
明
治

10
）
年
に
開
催
さ
れ
た
の
が
、
上
野

公
園
を
会
場
と
し
た
第
1
回
内
国
勧

業
博
覧
会
で
し
た
。

　

堀
切
紋
次
郎
と
秋
元
三
左
衛
門
は

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
の
出
品
を
は

じ
め
と
し
て
、
第
1
回
内
国
勧
業
博

覧
会
や
そ
の
後
に
開
催
さ
れ
る
国
内

外
の
さ
ま
ざ
ま
な
博
覧
会
へ
み
り
ん

を
出
品
し
ま
し
た
。

　

内
国
勧
業
博
覧
会
は
、
国
内
の
産

業
の
発
展
を
促
進
し
、
魅
力
あ
る
輸

出
品
目
を
育
て
て
い
く
こ
と
を
目
的

と
し
て
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
第
1
回

～
第
5
回
ま
で
開
催
さ
れ
回
を
重
ね

る
ご
と
に
盛
況
と
な
り
、
第
5
回
で

は
海
外
13
カ
国
が
参
加
す
る
ま
で
に

な
り
ま
し
た
。
博
覧
会
の
概
要
と
紋

次
郎
、
三
左
衛
門
の
受
賞
歴
は
左

ペ
ー
ジ
の
表
・
内
国
勧
業
博
覧
会
詳

細
に
ま
と
め
て
い
ま
す
。

　

大
正
時
代
に
は
流
山
の
み
り
ん
醸

造
業
は
大
き
く
発
展
し
ま
し
た
。

1‌

9
1‌

4
（
大
正
３
）
年
に
東
京
の

上
野
公
園
を
会
場
と
し
た
東
京
大
正

博
覧
会
が
開
催
さ
れ
て
い
ま
す
。
東

京
大
正
博
覧
会
で
は
紋
次
郎
は
金

牌
、
三
左
衛
門
は
銀
牌
を
受
賞
し
て

い
ま
す
。
秋
元
本
家
に
は
、
こ
の
時

の
メ
ダ
ル
と
東
京
大
正
博
覧
会
に
出

品
す
る
に
あ
た
っ
て
作
成
さ
れ
た
展

示
の
『
設
計
及
び
図
面
』
と
い
う
資

料
が
今
も
残
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

ま
た
、
1
9
1
5
（
大
正
4
）
年
に

ア
メ
リ
カ
の
サ
ン
フ
ラ
ン
シ
ス
コ
で
パ

ナ
マ
運
河
開
通
を
記
念
し
て
開
催
さ
れ

た
パ
ナ
マ
・
太
平
洋
万
国
博
覧
会
で

は
、
六
代
紋
次
郎
は
名
誉
賞
牌
、
三

左
衛
門
は
金
賞
を
受
賞
し
て
い
ま

す
。
1
8
7
3（
明
治
6
）年
の
ウ
ィ
ー

ン
万
国
博
覧
会
で
高
い
評
価
を
受
け

た
紋
次
郎
、
三
左
衛
門
の
み
り
ん

は
、
40
年
後
の
ア
メ
リ
カ
で
開
催
さ

れ
た
万
国
博
覧
会
で
も
同
じ
よ
う
に

高
い
評
価
を
受
け
た
の
で
す
。

　

そ
の
後
も
紋
次
郎
と
三
左
衛
門
は

台
湾
勧
業
共
進
会
、
大
礼
記
念
国
産

振
興
会
東
京
博
覧
会
、
大
礼
記
念
京

都
大
博
覧
会
な
ど
の
さ
ま
ざ
ま
な
博

覧
会
、
物
産
会
に
み
り
ん
を
出
品
し

て
、
多
く
の
賞
を
受
け
て
い
ま
す
。

『
野
田
醤
油
株
式
会
社
二
十
年
史
』

に
記
載
さ
れ
て
い
る
堀
切
紋
次
郎
の

受
賞
歴
、
秋
元
本
家
に
残
さ
れ
て
い

る
数
々
の
賞
状
、
感
謝
状
、
記
念
状

や
メ
ダ
ル
類
を
み
る
と
、
紋
次
郎
と

三
左
衛
門
は
正
に
両
輪
と
な
っ
て
、

流
山
の
み
り
ん
醸
造
業
を
牽
引
し
て

い
っ
た
こ
と
が
分
か
り
ま
す
。

ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
を
き
っ
か
け
と
し

て
、
紋
次
郎
と
三
左
衛
門
は
国
内
で
も
積
極

的
に
色
々
な
博
覧
会
へ
流
山
の
み
り
ん
を
出

品
。
多
く
の
賞
を
受
賞
し
た
。

他
に
も
流
山
の
み
り
ん
は

他
に
も
流
山
の
み
り
ん
は

色
ん
な
賞
を
も
ら
っ
た
の
？

色
ん
な
賞
を
も
ら
っ
た
の
？

ポイントのまとめ

紋次郎と三左衛門
のみりんはウィー

ン

万国博覧会以降も
多くの賞を受賞し

ま

した。全5回あっ
た、内国勧業博覧

会

ではほとんどの回
で受賞、東京大正

博

覧会では金牌と銀
牌、パナマ・太平

洋

万国博覧会では名
誉賞牌、金賞を受

賞

しています。�

回 開催年 開催場所 受賞記録

第1回 1877（明治10）年 東京 上野公園 紋次郎：花紋褒章　　三左衛門：花紋褒章　

第2回 1881（明治14）年 東京 上野公園 紋次郎：有功賞　　　三左衛門：有功賞

第3回 1890（明治23）年 東京 上野公園 紋次郎：1等賞　　　三左衛門：3等賞　

第4回 1895（明治28）年 京都 岡崎公園 紋次郎：1等賞　　　三左衛門： 不明

第5回 1903（明治36）年 大阪 天王寺 紋次郎：1等賞　　　三左衛門：不明

内国勧業博覧会詳細
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ポイントのまとめ

万上みりんは宮内
省御用達となり、

そ

の品質は公に認め
られました。その

後、六代紋次郎が
株式会社を設立し

、

流山駅から専用線
が引き込まれるほ

ど

地元と密着してい
きます。同社は、

流

山キッコーマン株
式会社となり現在

に

至ります。�

　

1
8
7
3
（
明
治
6
）
年
に
開
催

さ
れ
た
ウ
ィ
ー
ン
万
国
博
覧
会
で
、

万
上
み
り
ん
は
天
晴
み
り
ん
と
と
も

に
有
功
賞
牌
を
受
賞
し
ま
し
た
が
、

そ
の
後
の
1
8
7
7
（
明
治
10
）
年

に
宮
内
省
御
用
達
と
な
り
ま
す
。
宮

内
省
御
用
達
と
な
る
に
は
厳
し
い
審

査
が
あ
り
、
そ
の
こ
と
か
ら
も
万
上

み
り
ん
の
品
質
は
と
て
も
優
れ
た
も

の
で
あ
っ
た
と
考
え
る
こ
と
が
で
き

ま
す
。

　

天
晴
み
り
ん
は
1
9
2
2
（
大
正

11
）
年
に
合
資
会
社
と
な
り
ま
す

が
、
万
上
み
り
ん
は
そ
れ
よ
り
も
少

し
早
い
1
9
1
7
（
大
正
6
）
年
12

月
21
日
に
野
田
醤
油
株
式
会
社
か
ら

半
額
の
出
資
を
受
け
て
、
万
上
味
淋

株
式
会
社
を
設
立
し
ま
し
た
。
ち
ょ

う
ど
第
1
次
世
界
大
戦
の
さ
な
か

で
、
日
本
経
済
は
大
戦
景
気
と
い
わ

れ
て
活
気
づ
い
て
い
た
頃
で
し
た
。

1
9
2
5
（
大
正
14
）
年
に
は
、
万

上
味
淋
株
式
会
社
は
野
田
醤
油
株
式

会
社
と
合
併
を
し
て
野
田
醤
油
株
式

会
社
万
上
味
淋
部
に
な
り
ま
す
。

　

現
在
の
千
葉
県
松
戸
市
の
馬
橋
駅

と
同
県
流
山
市
の
流
山
駅
を
結
ぶ
私

鉄
・
流
鉄
流
山
線
は
も
と
も
と
白
み

り
ん
を
運
ぶ
町
民
鉄
道
と
し
て
誕
生

し
ま
し
た
。
六
代
堀
切
紋
次
郎
や

八
・
九
・
十
代
秋
元
三
左
衛
門
な
ど
と

並
び
、
明
治
時
代
後
期
の
流
山
の
発

展
に
尽
く
し
た
人
物
で
あ
る
秋
元
平

八
ら
31
名
の
商
工
人
が
発
起
人
と
な

り
、
流
山
町
民
が
出
資
を
し
て
1‌

9　

1‌

3
（
大
正
２
）
年
11
月
に
流
山
軽

便
鉄
道
株
式
会
社
を
設
立
し
ま
す
。

白
み
り
ん
を
主
と
し
た
醸
造
品
と
旅

客
を
輸
送
す
る
た
め
、
1
9
1
6

（
大
正
５
）
年
3
月
に
馬
橋
～
流
山

間
の
営
業
を
開
始
し
ま
し
た
。

　

1
9
2
7
（
昭
和
2
）
年
に
は
野

田
醤
油
株
式
会
社
万
上
味
淋
部
に
蒸じ
ょ
う

煮し
ゃ

室し
つ

、
事
務
所
、
仕
込
蔵
、
稲
荷

社
、
1
9
2
9
（
昭
和
4
）
年
に
は

貨
物
ホ
ー
ム
が
新
設
さ
れ
、
流
山
駅

か
ら
こ
の
貨
物
ホ
ー
ム
ま
で
は
専
用

線
が
引
き
込
ま
れ
ま
し
た
。
こ
の
引

込
線
の
跡
は
現
在
の
流
山
駅
か
ら
南

へ
向
か
う
ゆ
る
や
か
な
カ
ー
ブ
を

も
っ
た
道
路
と
し
て
残
っ
て
い
ま
す
。

　

野
田
醤
油
株
式
会
社
万
上
味
淋
部

は
1
9
3
9
（
昭
和
14
）
年
に
、
野

田
醤
油
株
式
会
社
味
淋
部
と
改
称
し

ま
す
。
第
2
次
世
界
大
戦
後
間
も
な

い
1
9
4
6
（
昭
和
21
）
年
、
味
淋

部
流
山
工
場
は
酒
造
部
酒
造
工
場
へ

名
称
を
変
更
し
、
1
9
6
4
（
昭
和

39
）
年
に
は
キ
ッ
コ
ー
マ
ン
醤
油
株

式
会
社
へ
、
1
9
8
0
（
昭
和
55
）

年
に
は
キ
ッ
コ
ー
マ
ン
株
式
会
社
、

そ
し
て
2
0
0
6
（
平
成
18
）
年
に

分
社
化
し
て
流
山
キ
ッ
コ
ー
マ
ン
株

式
会
社
と
な
り
現
在
に
至
り
ま
す
。

　

1
9
4
0
（
昭
和
15
）
年
時
点
で

の
堀
切
紋
次
郎
の
工
場
は
、
敷
地
総

坪
数
6
9
0
8
坪
、
建
物
総
坪
数

3
8
3
2
坪
あ
っ
た
と
さ
れ
て
い
ま

す
。
株
式
会
社
組
織
と
な
る
前
の
工

場
の
様
子
を
知
る
手
が
か
り
と
し

て
、
1
8
9
2
（
明
治
25
）
年
の
銅

版
画
や
1
9
1
3
（
大
正
2
）
年
の

み
り
ん
工
場
図
が
あ
り
ま
す
。
敷
地

内
に
は
紋
次
郎
の
居
宅
と
思
わ
れ
る

建
物
や
10
棟
以
上
の
大
き
な
建
物
、

煙
突
な
ど
が
描
か
れ
て
い
ま
す
。
さ

ら
に
万
上
み
り
ん
、
天
晴
み
り
ん
と

も
に
専
用
の
河
岸
（
船
か
ら
荷
物
を

あ
げ
お
ろ
し
す
る
か
わ
ぎ
し
）、
専

属
船
を
有
し
て
い
た
よ
う
で
、
当
時

広
大
な
敷
地
で
み
り
ん
醸
造
が
行
わ

れ
、
発
展
し
て
い
っ
た
こ
と
が
分
か

り
ま
す
。

明
治
時
代
の
は
じ
め
に
、
万
上
み
り
ん
は
宮

内
省
御
用
達
と
な
る
。
大
正
時
代
に
入
る
と

「
万
上
」「
天
晴
」
と
も
に
会
社
組
織
と
な
り

事
業
規
模
が
拡
大
し
て
い
く
。

明
治
時
代
は
宮
内
省
御
用
達

明
治
時
代
は
宮
内
省
御
用
達

だ
っ
た
っ
て
本
当
？

だ
っ
た
っ
て
本
当
？

1940（昭和15）年頃の野田醤油株式会社流山工場。右
下のカーブしている線路は流山駅から工場への引込線
（キッコーマン国際食文化研究センター所蔵）。
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ポイントのまとめ

明治時代、大正時
代は食生活が豊か

に

なり、みりんの活
躍の場が増えた時

代

でした。小・中学
校の地理の教育で

も

流山のみりんとい
う言葉がでてくる

な

ど、流山のみりん
は全国的に知名度

を

上げていきます。
�

　

幕
末
か
ら
明
治
時
代
初
頭
の
混
乱

期
に
、
一
時
的
に
減
少
し
た
流
山
の

み
り
ん
醸
造
量
は
、
明
治
時
代
に
入

り
少
し
す
る
と
再
び
増
加
し
、
流
山

の
み
り
ん
醸
造
は
第
２
の
画
期
を
迎

え
ま
す
。
堀
切
紋
次
郎
は
六
代
、
秋

元
三
左
衛
門
は
八
・
九
・
十
代
が
活
躍

し
た
時
期
と
な
り
ま
す
。

　

1
8
8
7
年
～
1
8
9
6
年
（
明

治
20
年
代
）
は
三
左
衛
門
だ
け
の
記

録
に
な
り
ま
す
が
、
醸
造
量
が
飛
躍

的
に
増
加
し
ま
す
。
1
8
9
7
年
～

1
9
0
6
年
（
明
治
30
年
代
）
は
紋

次
郎
だ
け
の
記
録
、
1
9
0
7
年
～

1
9
1
2
年
（
明
治
40
年
代
）
は
三

し
た
。
料
理
に
使
わ
れ
る
み
り
ん
の
活

躍
の
場
が
さ
ら
に
広
が
っ
た
の
で
す
。

　

流
山
の
み
り
ん
は
、
明
治
時
代
、

大
正
時
代
に
記
さ
れ
た
多
く
の
書
物

や
資
料
に
登
場
し
ま
す
。
1
8
9
5

（
明
治
28
）
年
に
刊
行
さ
れ
た
『
千

葉
県
地
誌
』
に
は
、「
流
山
の
味
淋

及
び
野
田
の
醤
油
は
、
そ
の
名
全
国

に
聞
こ
ゆ
」
と
記
述
さ
れ
て
い
ま

す
。
ま
た
、
1
9
0
5
（
明
治
38
）

年
に
刊
行
さ
れ
た
文
部
省
『
小
学
地

理
一
』
に
は
千
葉
県
と
い
う
項
目
が

あ
り
、
流
山
の
み
り
ん
は
野
田
の

し
ょ
う
ゆ
と
並
ん
で
全
国
的
に
知
ら

れ
て
い
た
こ
と
が
書
か
れ
て
い
ま
す
。

　

さ
ら
に
、
1
9
2
1
（
大
正
10
）

年
に
刊
行
さ
れ
た
教
科
書
『
中
学
地

理
学
』
の
千
葉
県
の
ペ
ー
ジ
に
は
、

江
戸
川
・
利
根
川
左
岸
は
醸
造
業
が

盛
ん
で
、
流
山
の
み
り
ん
、
野
田
・

銚
子
の
し
ょ
う
ゆ
、
佐
原
の
酒
等

は
、
皆
有
名
で
あ
る
と
書
か
れ
て
お

り
、
大
正
時
代
に
入
っ
て
も
学
校
教

育
に
取
り
入
れ
ら
れ
る
ほ
ど
、
流
山

の
み
り
ん
は
有
名
で
し
た
。

　

堀
切
家
が
最
も
繁
栄
し
た
と
い
わ

れ
る
の
も
こ
の
頃
で
、
六
代
紋
次
郎

は
町
会
議
員
を
務
め
、
三
左
衛
門
や

秋
元
平
八
ら
と
と
も
に
流
山
銀
行
の

設
立
発
起
人
と
な
っ
て
い
ま
す
。
八

代
三
左
衛
門
は
秋
元
家
を
再
び
繁
栄

さ
せ
た
と
い
わ
れ
て
お
り
、
犬
養

毅
、
安
田
善
次
郎
な
ど
の
政
財
界
人

と
も
親
交
が
あ
り
ま
し
た
。
九
代
三

左
衛
門
は
千
葉
県
議
会
議
員
を
務
め

た
後
、
1
8
9
3
（
明
治
26
）
年
に

衆
議
院
議
員
選
挙
で
当
選
し
流
山
で

は
じ
め
て
の
代
議
士
と
な
り
ま
し
た
。

み
り
ん
の
醸
造
量
が
増
加
し
た
明
治
時
代
、

大
正
時
代
は
、
食
生
活
の
転
換
期
で
も
あ
っ

た
。
学
校
教
育
に
取
り
入
れ
ら
れ
る
ほ
ど
、

流
山
の
み
り
ん
は
全
国
的
に
有
名
に
な
る
。

明
治
時
代
後
期
か
ら

明
治
時
代
後
期
か
ら

大
正
時
代
の
み
り
ん
造
り
は

大
正
時
代
の
み
り
ん
造
り
は

ど
ん
な
ふ
う
だ
っ
た
の
？

ど
ん
な
ふ
う
だ
っ
た
の
？

7000
単位（石）

6000

5000

4000

3000

2000

1000

0

18
33（
天保
4）
年

18
35（
天保
6）
年

18
37（
天保
8）
年

18
68（
明治
元）
年

18
71（
明治
4）
年

18
76（
明治
9）
年

18
90（
明治
23
）年

18
92（
明治
25
）年

18
94（
明治
27
）年

18
99（
明治
32
）年

19
01（
明治
34
）年

19
09（
明治
42
）年

19
16（
大正
5）
年

1833（天保4）年～1916（大正5）年までのみりん醸造量の推移

左
衛
門
だ
け
の
記
録
で
は
あ
り
ま
す

が
、
醸
造
量
は
順
調
に
推
移
し
、
さ

ら
に
1
9
1
2
年
～
1
9
2
6
年

（
大
正
時
代
）
に
は
紋
次
郎
と
三
左

衛
門
合
わ
せ
て
6
0
0
0
石
（
1
石

は
約
180
L
）
以
上
の
醸
造
量
と
な
り

ま
し
た
。

　

明
治
時
代
後
期
か
ら
大
正
時
代
に
か

け
て
は
、
日
本
の
工
業
化
と
近
代
化
が

す
す
み
、
食
生
活
に
変
化
が
出
て
き
た

時
代
で
し
た
。
第
1
次
世
界
大
戦
に
よ

り
国
内
の
経
済
が
活
性
化
す
る
と
、
労

働
者
の
需
要
が
高
ま
り
人
口
は
都
市
部

に
集
中
し
ま
す
。
人
々
の
空
腹
を
満
た

す
た
め
、
大
衆
食
堂
や
料
理
屋
な
ど
が

多
く
開
店
し
、
高
級
料
亭
と
は
違
う
日

常
的
な
外
食
が
身
近
な
も
の
に
な
り
ま

流山市立博物館に所蔵されている1905（明治38）
年の『小学地理一』。そのなかで「みりんの産地なる
流山」と記述されている。
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第2次世界大戦後
の食糧不足、酒税

法

の改正、食生活の
変化など、世の中

の

移り変わりにとも
ないみりん醸造を

取

り巻く環境は大き
く変わりました。

現

在みりんは家庭の
味を支える調味料

と

して地位を確立し
ています。�

　

昭
和
に
入
る
と
世
界
情
勢
は
厳
し

く
な
り
、
1
9
3
9
（
昭
和
14
）
年

に
第
2
次
世
界
大
戦
が
は
じ
ま
り
ま

す
。
深
刻
な
食
糧
不
足
が
続
き
、
み

り
ん
の
原
料
の
入
手
は
困
難
に
な
っ

て
い
き
ま
す
。
み
り
ん
造
り
は
実
質

的
に
は
中
断
さ
れ
、
み
り
ん
に
焼
酎

を
加
え
た
飲
用
の
本
直
し
※
の
生
産

が
中
心
と
な
っ
て
い
き
ま
す
。

　

1
9
4
5
（
昭
和
20
）
年
に
第
2

次
世
界
大
戦
は
終
結
し
ま
す
。
戦
時

中
か
ら
続
い
て
い
た
深
刻
な
食
糧
不

足
に
よ
り
、
み
り
ん
の
原
料
調
達
は

困
難
を
極
め
ま
す
。
戦
争
終
結
後
も

み
り
ん
醸
造
量
は
す
ぐ
に
は
回
復
せ

ず
、
低
迷
す
る
こ
と
と
な
り
ま
す
。

　

戦
後
の
日
本
で
は
嗜
む
酒
の
種
類

が
大
き
く
変
わ
り
ま
し
た
。
と
く
に

1
9
5
3
（
昭
和
28
）
年
頃
か
ら
は
、

清
酒
や
ウ
イ
ス
キ
ー
の
他
に
ビ
ー
ル

の
醸
造
量
が
増
え
、
1
9
5
6
（
昭

和
31
）
年
に
は
清
酒
を
超
え
て
ビ
ー

ル
の
醸
造
量
が
1
位
と
な
っ
て
い
ま

す
。
こ
れ
ら
の
酒
類
に
お
さ
れ
て
、

み
り
ん
の
需
要
は
下
が
っ
て
い
き
ま

す
。

　

昭
和
30
年
代
に
入
る
と
、
国
内
の

経
済
は
上
向
き
に
な
り
、
人
々
の
生

活
水
準
は
高
ま
り
ま
す
。
そ
の
結

果
、
食
生
活
は
豊
か
に
な
り
、
み
り

ん
に
も
復
調
の
兆
し
が
現
れ
た
の
で

す
。
1
9
6
7
（
昭
和
42
）
年
に

は
、
は
じ
め
て
み
り
ん
の
醸
造
量
が

戦
前
の
ピ
ー
ク
を
超
え
ま
し
た
。
こ

の
時
期
に
は
、
一
般
家
庭
で
も
多
く

の
料
理
に
使
わ
れ
る
よ
う
に
な
り
、

み
り
ん
は
そ
の
地
位
を
確
固
た
る
も

の
に
し
て
い
き
ま
す
。

　

現
行
の
酒
税
法
は
戦
後
の
1
9
5
3

（
昭
和
28
）
年
に
制
定
さ
れ
ま
す
が
、

そ
の
後
、1
9
8
4
（
昭
和
59
）
年
に

酒
税
法
が
改
正
さ
れ
、
酒
税
が
大
幅

に
減
税
さ
れ
ま
す
。
み
り
ん
は
よ
り

低
価
格
で
販
売
さ
れ
る
こ
と
に
な

り
、
新
た
な
市
場
で
あ
る
一
般
家
庭

に
広
く
浸
透
し
て
い
く
こ
と
に
な
る

の
で
す
。

　

高
度
成
長
期
（
1
9
5
5
年
頃
～

1
9
7
3
年
頃
）
に
な
る
と
、
ス
ー

パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
が
全
国
的
に
増
加

し
ま
す
。
そ
れ
に
と
も
な
い
み
り
ん

風
調
味
料
が
登
場
し
ま
し
た
。
酒
税

法
の
関
係
で
ア
ル
コ
ー
ル
含
有
量
を

1
度
未
満
に
抑
え
た
、
こ
の
み
り
ん

風
調
味
料
は
市
場
を
拡
大
し
て
い

き
、
一
時
期
は
本
み
り
ん
の
醸
造
量

を
上
回
る
ま
で
に
な
り
ま
す
。
1‌

9 

9‌

6
（
平
成
8
）
年
に
酒
類
販
売
業

免
許
の
規
制
緩
和
が
さ
れ
た
こ
と
に

よ
っ
て
、
ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
の

棚
に
も
本
み
り
ん
が
並
ぶ
よ
う
に
な

り
ま
し
た
。

　

み
り
ん
風
調
味
料
よ
り
高
価
だ
っ

た
本
み
り
ん
で
す
が
、2
0
0
0
（
平

成
12
）
年
頃
か
ら
は
、
本
物
志
向
、

グ
ル
メ
志
向
の
高
ま
り
と
と
も
に
、

支
持
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
す
。

　

白
み
り
ん
は
、
誕
生
し
て
か
ら

2
0
1
4
（
平
成
26
）
年
で
200
年
を

迎
え
ま
し
た
。
日
本
の
食
文
化
を
支

え
て
き
た
み
り
ん
は
、
こ
れ
か
ら
も

進
化
し
て
い
く
こ
と
で
し
ょ
う
。

※�

江
戸
時
代
に
は
、
江
戸
で
本
直
し
と
呼
ば
れ
、
上
方

で
柳や

な
ぎ

蔭か
げ

と
呼
ば
れ
ま
し
た
。

戦
後
、
深
刻
な
食
糧
不
足
な
ど
か
ら
み
り
ん

の
醸
造
量
や
需
要
は
下
が
っ
た
が
、
本
物
志

向
を
求
め
る
動
き
か
ら
支
持
さ
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
。

昭
和
か
ら
現
代
ま
で
家
庭
の

昭
和
か
ら
現
代
ま
で
家
庭
の

食
卓
は
ど
の
よ
う
に

食
卓
は
ど
の
よ
う
に

変
わ
っ
た
の
？

変
わ
っ
た
の
？

（下）1940（昭和15）
年頃の野田醤油株式
会社味淋部の製品。

（上）マンジョウ製
品の初荷の様子
（ともにキッコーマ
ン国際食文化研究
センター所蔵）。
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ちょっとよりみち
こぼれ話

　大正時代の前半はみりん醸造の最盛期
でした。白みりん 2 大ブランドのひとつ、
秋元家の「天晴」みりんもそれは同様の
ことでした。
　1922（大正 11）年、経営の近代化が
すすみ、秋元三左衛門は個人商店から合
資会社へと組織を変更します。しかし
1931（昭和 6）年、千葉県中山（船橋市）
でみりん醸造を行っていた帝国清酒株式
会社に工場建物、敷地、醸造用機械など
を賃貸し、1934（昭和 9）年に秋元家は
みりんの酒類製造免許取消申請を行って
みりん醸造から手を引きました。その後、
帝国清酒は借りていた工場などを買い取
り、1948（昭和 23）年に東邦酒類株式
会社と社名を変更し、その後も何度か社
名変更を行い、1990（平成 2）年にメル
シャン株式会社となります。
　みりん醸造が活発であった、明治時代、
大正時代の天晴みりんの工場は大規模な
ものでした。その様子は、銅版画や写真
などで知ることができます。　
　秋元三左衛門が造っていた天晴みりん
の工場敷地内には、三左衛門の住居スペー
スがありました。住居部分の最奥には客
室と書かれた建物があり、道沿いには蔵

が建っていたようです。客室は現在、小
林一茶寄寓の地の名称で市指定記念物（史
跡）に指定されており一茶双樹記念館の
双樹亭として活用されています。さらに
18 坪〜 40 坪の規模の大きな納屋が建ち
並び、湯殿（風呂場）、精米場、機関室な
どがあったようです。
　敷地の東半分ほどはみりん工場となっ
ていて、67 坪〜 165 坪の大きな工場建
物が 6 棟建っていました。現在天晴通り
と呼ばれる往来には、荷をつんだ馬車や
人力車も行き来し、さらには天晴みりん
専用の河岸があったようです。
　当時の就業日数は、万上みりんは 1 年
のうち 350 日、天晴みりんは 362 日と
記録されており、みりん醸造が盛んだっ
たことがうかがえます。
　1926（大正 15）年に撮影された写真
のなかに、秋元合資会社の従業員が潮干
狩りに向かう写真があります。浦安へ潮
干狩りに行った時の写真のようで、十代
秋元三左衛門と思われる人物のまわりを
従業員が囲んでいます。貴重な休日の 1
日、潮干狩りは唯一の娯楽であり、楽し
い社員旅行だったのではないでしょうか。

「天晴」の社員旅行は
潮干狩り！？

みりんと流山の繁栄

第3 章
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�流山は江戸川沿い
に位置し、関東・

東

北から物資を運ぶ
物流の要衝として

栄

え、さまざまな産
業が発展しました

。

明治時代の終わり
頃にはみりん醸造

で

栄えた流山の様子
が、堀江吟山の『

流

山』に記されてお
り、当時の賑わい

を

感じることができ
ます。�

　

流
山
の
地
名
は
、
1
6
1
4
年

（
江
戸
時
代
前
期
）
の
『
小
金
之
領

野
馬
売
付
之
帳
』
や
1
6
1
9
年

（
江
戸
時
代
前
期
）
の
『
下
総
小
金

領
野
馬
売
付
帳
』
に
現
れ
ま
す
が
、

中
世
の
地
名
が
記
載
さ
れ
て
い
る

『
本
土
寺
過
去
帳
』
に
は
「
流
山
」

「
ナ
カ
レ
山
」
と
あ
る
も
の
の
年
代

表
記
が
な
く
、
中
世
の
状
況
を
示
す

と
い
わ
れ
る
『
下
総
之
国
図
』
に
も

記
さ
れ
て
お
ら
ず
、
村
落
と
し
て
成

立
し
た
の
は
17
世
紀
初
頭
（
江
戸
時

代
初
期
）
と
考
え
ら
れ
ま
す
。
近
世

の
流
山
村
は
根ね

郷ご
う

と
宿し

ゅ
く

と
い
う
2
地

区
か
ら
構
成
さ
れ
て
い
ま
し
た
。

　

1
6
2
4
年
～
1
6
4
4
年
（
江

戸
時
代
前
期
）
に
江
戸
川
が
開
通
し

た
こ
と
で
、
流
山
は
年
貢
米
を
は
じ

め
、
関
東
や
遠
く
は
東
北
地
方
か
ら

さ
ま
ざ
ま
な
物
資
が
集
ま
る
河
岸
と

し
て
発
展
し
て
い
き
ま
す
。

　

1
6
8
8
年
～
1
7
0
4
年
（
江

戸
時
代
前
期
）
に
は
江
戸
幕
府
公
認

の
河
岸
と
な
り
、
周
辺
幕
府
領
の
年

貢
米
が
流
山
河
岸
か
ら
積
み
出
さ
れ

て
い
ま
し
た
。
流
山
村
の
北
に
隣
接

す
る
加か

村む
ら

（
千
葉
県
流
山
市
加
）
に

は
、
本ほ
ん

多だ

家
の
年
貢
米
を
積
み
出
す

加
村
河
岸
（
本
多
河
岸
）
も
成
立
し

た
の
で
す
。

　

本
多
家
は
下
総
国
舟ふ
な

戸ど

（
千
葉
県

柏
市
）
藩
主
で
、
や
が
て
加
村
な
ど

も
領
地
と
し
、
1
7
0
2
年
（
江
戸

時
代
前
期
）
に
は
上
野
国
沼
田
（
群

馬
県
沼
田
市
）
藩
、
1
7
3
0
年

（
江
戸
時
代
中
期
）
に
は
駿
河
国
田

中
（
静
岡
県
藤
枝
市
）
藩
主
と
な
り

ま
す
。
1
8
6
1
年
～
1
8
6
4
年

（
江
戸
時
代
幕
末
期
）
に
整
備
さ
れ

た
加
村
の
本
多
家
屋
敷
は
、
維
新
時

に
設
置
さ
れ
た
葛
飾
県
・
印
旛
県
の

県
役
所
と
し
て
使
用
さ
れ
る
こ
と
に

な
り
ま
す
。

　

流
山
は
、
江
戸
に
近
い
と
い
う
立

地
条
件
と
、
製
品
及
び
原
材
料
の
輸

送
が
優
位
な
江
戸
川
沿
い
と
い
う
こ

と
が
あ
っ
て
、
さ
ま
ざ
ま
な
産
業
が

発
展
し
ま
し
た
。
銚
子
・
佐
原
・
野

田
の
し
ょ
う
ゆ
と
並
ん
で
、
み
り
ん

醸
造
が
盛
ん
に
な
っ
た
の
で
す
。
ち

な
み
に
、
万
上
み
り
ん
は
根
郷
、
天

晴
み
り
ん
は
宿
に
位
置
し
て
い
ま
し

た
。

　

流
山
村
が
成
立
し
た
17
世
紀
初
頭

（
江
戸
時
代
初
期
）
の
人
口
は
不
明

で
す
が
、
約
100
年
後
の
18
世
紀
初
頭

（
江
戸
時
代
前
期
）
の
人
口
は
資
料

に
よ
る
と
、
500
人
前
後
と
推
測
す
る

こ
と
が
で
き
ま
す
。
み
り
ん
醸
造
が

盛
ん
に
な
っ
た
19
世
紀
中
頃
の
1‌

8 

4‌

5
年
（
江
戸
時
代
後
期
）
の
『
下

総
國
旧
事
考
』
に
よ
る
と
、
戸
数
は

300
戸
と
記
さ
れ
て
い
る
の
で
、
人
口

は
1
5
0
0
人
程
度
と
推
測
す
る
こ

と
が
で
き
、
18
世
紀
初
頭
（
江
戸
時

代
前
期
～
中
期
）
か
ら
3
倍
に
増
加

し
て
い
ま
す
。

　

1
8
8
9
（
明
治
22
）
年
6
月
に

は
、
市
制
・
町
村
制
の
実
施
に
あ
た

り
、
隣
接
す
る
加
村
、
三
輪
野
山

村
、
西
平
井
村
、
鰭ひ
れ

ケが

崎さ
き

村
、
木
村

と
合
併
し
、
流
山
町
が
成
立
し
ま

す
。
1
8
9
8
（
明
治
31
）
年
に
は

人
口
5
3
3
3
人
と
な
り
ま
し
た
。

　

1
9
0
9
（
明
治
42
）
年
に
堀ほ
り

江え

吟ぎ
ん

山ざ
ん

が
編
集
し
た
『
流
山
』
に
は
、

「
市
街
は
南
北
に
長
く
人
家
櫛
の
ご

と
し
、
醸
造
家
の
烟え
ん

筒と
う

林
の
如
く
立

ち
並
び
濛
々
と
し
て
常
に
黒
煙
を
吐

く
、
殊
に
根
郷
は
此
の
町
の
主
脳
に

し
て
商
業
繁
盛
な
り
（
以
下
略
）」

と
記
し
て
お
り
、
み
り
ん
醸
造
が
最

も
栄
え
た
頃
の
流
山
の
賑
わ
い
を
知

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

〝
流
山
〟
は
17
世
紀
初
頭
に
村
落
と
し
て
成

立
し
た
と
考
え
ら
れ
る
。
年
貢
米
を
は
じ
め

関
東
や
東
北
地
方
か
ら
多
く
の
物
資
が
集
ま

る
河か

し岸
と
し
て
発
展
。

〝
流
山

〝
流
山
〟〟
は
い
つ
頃
か
ら

は
い
つ
頃
か
ら

こ
の
地
名
に
な
っ
た
の
？

こ
の
地
名
に
な
っ
た
の
？  

みりんと流山の
繁栄

第 3章
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�江戸川の水運に恵
まれ、多くの物資

が

集まる流山には、
葛飾県・印旛県（

千

葉県）の県役所が
本多家屋敷跡に設

置

されました。流山
広小路付近では、

印

旛官員共立学舎が
設立され、近代教

育

発祥の地としても
重要な役割を果た

し

ました。�

　

元
号
が
明
治
に
な
り
、
現
在
の
千

葉
県
に
あ
た
る
葛
飾
県
・
印
旛
県
の

県
役
所
が
、
流
山
の
北
に
隣
接
す
る

加
村
の
本
多
家
屋
敷
跡
に
置
か
れ
ま

し
た
。
庁
舎
と
し
て
利
用
で
き
る
本

多
家
の
屋
敷
が
あ
っ
た
こ
と
、
堀
切

家
、
秋
元
家
を
は
じ
め
と
す
る
富
商

が
多
い
こ
と
や
江
戸
川
の
水
運
に
恵

ま
れ
て
い
た
こ
と
が
そ
の
理
由
と
し

て
考
え
ら
れ
ま
す
。

　

県
役
所
が
あ
っ
た
場
所
に
は
現

在
、
流
山
市
立
博
物
館
・
中
央
図
書

館
が
建
っ
て
お
り
、
敷
地
内
に
「
葛

飾
県
印
旛
県
史
跡
」
と
刻
ま
れ
た
石

碑
が
あ
り
ま
す
。
前
出
の
『
流
山
』

に
よ
れ
ば
、
県
役
所
が
あ
っ
た
頃

は
、
流
山
町
の
な
か
で
も
根
郷
は
商

業
が
盛
ん
で
官
公
所
、
金
融
機
関
、

学
校
、
寺
社
が
あ
り
、
宿
に
は
裁
判

所
が
あ
り
ま
し
た
。

　

流
山
銀
行
は
、
1
8
9
8
（
明
治

31
）
年
に
六
代
堀
切
紋
次
郎
、
秋
元

三
左
衛
門
、
秋
元
平
八
ら
が
発
起
人

と
な
っ
て
設
立
、
翌
年
開
業
し
た
金

融
機
関
で
す
。
現
在
、
流
山
広
小
路

と
呼
ば
れ
る
交
差
点
に
近
い
元
笠
見

呉
服
店
の
隣
に
あ
る
蔵
が
銀
行
の
店

舗
と
し
て
使
わ
れ
、
土
蔵
は
今
で
も

残
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

流
山
広
小
路
を
少
し
南
へ
行
く

と
、
常
与
寺
が
あ
り
ま
す
。
1‌

8 

7‌

2
（
明
治
5
）
年
の
学
制
の
発
布

（
日
本
初
の
近
代
学
校
制
度
に
関
す

る
法
令
）
に
と
も
な
い
、
こ
の
寺
に

は
印
旛
官
員
共
立
学
舎
と
い
う
、
教

員
育
成
の
た
め
の
学
校
が
設
置
さ
れ

ま
し
た
。
そ
の
後
、
千
葉
県
が
成
立

し
て
千
葉
町
に
移
転
し
、
千
葉
師
範

学
校
と
な
り
ま
す
が
、
こ
れ
が
現
在

の
千
葉
大
学
教
育
学
部
の
前
身
に
あ

た
り
ま
す
。
こ
の
こ
と
か
ら
も
、
流

山
は
千
葉
県
の
近
代
教
育
が
発
祥
し

た
地
と
い
う
こ
と
が
で
き
ま
す
。
お

寺
の
境
内
に
は
、
1
9
8
2
（
昭
和

57
）
年
に
「
千
葉
師
範
学
校
発
祥
之

地
」
の
石
碑
が
建
立
さ
れ
ま
し
た
。

　

現
在
で
も
蔵
造
り
を
は
じ
め
と
す

る
古
い
商
家
が
並
ん
で
お
り
、
当
時

発
展
し
て
い
た
表
通
り
の
面
影
が
う

か
が
え
ま
す
。
な
か
で
も
呉
服
新
川

屋
店
舗
と
寺
田
園
旧
店
舗
な
ど
は
、

国
土
の
歴
史
的
景
観
に
寄
与
し
て
い

る
も
の
と
評
価
さ
れ
、
国
の
登
録
有

形
文
化
財
に
認
定
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

呉
服
新
川
屋
は
、
1
8
4
6
年

（
江
戸
時
代
幕
末
期
）
に
創
業
し
た

老
舗
呉
服
店
で
、
店
舗
は
1
8
9
0

（
明
治
23
）
年
に
建
築
さ
れ
た
も
の

で
す
。
寺
田
園
旧
店
舗
は
、
根
郷
の

街
並
み
の
ほ
ぼ
中
央
に
あ
り
、
お
茶

や
乾
物
を
販
売
し
て
い
ま
し
た
。

1
8
8
9
（
明
治
22
）
年
に
、
表
通

り
に
西
面
し
て
建
て
ら
れ
た
寄よ
せ

棟む
ね

造づ
く

り
桟さ

ん

瓦が
わ
ら

葺ぶ

き
の
建
物
で
す
。
現
在

は
、
万
華
鏡
作
家
の
作
品
を
展
示
す

る
流
山
万
華
鏡
ギ
ャ
ラ
リ
ー
＆

ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
と
な
っ
て
い
ま
す
。

明
治
2
年
の
布ふ

達た
つ

に
よ
り
葛
飾
県
が
成
立
。

ま
た
、
明
治
4
年
の
府
県
の
統
廃
合
に
よ
り

印
旛
県
が
成
立
。
こ
の
葛
飾
県
・
印
旛
県
の
県

役
所
が
加
村
の
本
多
家
屋
敷
跡
に
置
か
れ
る
。

明
治
時
代
、
流
山
に
県
庁
が

明
治
時
代
、
流
山
に
県
庁
が

所
在
し
た
っ
て
本
当
？

所
在
し
た
っ
て
本
当
？

国登録有形文化財の呉服新川屋店舗は、1846年（江戸時代後
期）創業。現在の店舗は大工の土屋熊五郎によって1890（明
治23）年に建築。現在も呉服店として営業している。
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�落語・紺屋高尾に
出てくる〝流山の

お

大尽〟とは誰なの
か、諸説あります

。

三河屋呉服店や、
みりんのお大尽で

あ

る「天晴」の秋元
三左衛門、「万上

」

の堀切紋次郎、は
たまた飯島（飯嶌

）

重左衛門か？今後
の調査に期待した

い

ですね。�

紺こ
う

屋や

高
尾
と
い
う
落
語
に
〝
流
山
の
お
大だ

い

尽じ
ん

〟
な
る
人
が
登
場
す
る
。
こ
の
お
大
尽
は

誰
な
の
か
？
と
い
う
考
察
は
現
在
も
調
査
が

進
め
ら
れ
て
い
る
。

落
語
の〝
流
山
の
お
大
尽

落
語
の〝
流
山
の
お
大
尽
〟〟っ
て
っ
て

流
山
と
関
係
あ
る
の
？

流
山
と
関
係
あ
る
の
？

　

流
山
市
立
博
物
館
友
の
会
会
報

『
に
お
ど
り
※

』
で
、
流
山
市
の
地

域
史
研
究
家
・
青
木
更
吉
が
紹
介
し

て
い
る
落
語
・
紺
屋
高
尾
に
流
山
の

お
大
尽
が
登
場
し
ま
す
。
お
大
尽
と

は
、
お
金
持
ち
で
豪
遊
す
る
お
客
の

こ
と
。
こ
れ
が
流
山
村
に
お
け
る
最

初
の
お
大
尽
ら
し
い
の
で
す
。
紺
屋

と
は
染
物
屋
の
こ
と
で
、
神
田
紺
屋

町
で
染
物
屋
を
営
ん
で
い
た
紺
屋
吉

兵
衛
の
も
と
で
職
人
と
し
て
奉
公
し

て
い
た
の
が
久
蔵
で
す
。

　

あ
る
日
、
ま
じ
め
一
途
だ
っ
た
久

蔵
が
寝
つ
い
て
し
ま
い
、
心
配
な
親

方
は
お
玉
ヶ
池
の
竹
内
蘭
石
と
い
う

医
者
に
久
蔵
を
診
て
も
ら
い
ま
し

た
。
蘭
石
は
久
蔵
が
花
魁
の
高
尾
の

錦
絵
を
眺
め
て
い
る
こ
と
か
ら
、
こ

り
ゃ
恋
煩
い
だ
！
と
す
ぐ
に
見
抜
き

ま
し
た
。
吉
原
の
花
魁
道
中
を
友
人

と
見
に
行
っ
た
時
、
久
蔵
は
高
尾
の

美
し
さ
に
魂
を
奪
わ
れ
た
の
で
す
。

「
あ
あ
、
一
生
に
一
度
で
い
い
か

ら
、
高
尾
に
会
い
た
い
」
と
蘭
石
に

告
げ
る
と
、「
花
魁
は
大
名
道
具

（
花
魁
の
お
客
は
大
名
に
限
る
と
い

う
説
が
あ
る
）
だ
が
、
お
金
で
買
え

る
、
10
両
貯
め
れ
ば
私
が
高
尾
に
会

わ
せ
て
あ
げ
よ
う
」
と
蘭
石
は
久
蔵

に
伝
え
ま
し
た
。

　

そ
れ
か
ら
久
蔵
は
身
を
粉
に
し
て

は
た
ら
き
、
1
年
で
3
両
、
3
年
の

間
で
9
両
貯
め
、
親
方
が
1
両
足
し

て
く
れ
て
、
10
両
を
も
っ
て
花
魁
の

高
尾
に
会
い
に
行
き
ま
す
。
た
だ
、

い
く
ら
お
金
を
積
ん
で
も
紺
屋
の
職

人
と
い
う
こ
と
で
は
相
手
に
し
て
も

ら
え
ま
せ
ん
。
野
田
、
流
山
に
は
金

持
ち
も
多
く
、
そ
こ
で
久
蔵
は
流
山

の
お
大
尽
と
し
て
、
蘭
石
を
取
り
巻

き
と
し
て
一
緒
に
三
浦
屋
（
高
尾
を

抱
え
て
い
た
吉
原
の
店
）
に
行
き
ま

す
。

　
「
こ
ん
ど
は
何
時
来
て
く
ん
な
ま

す
？
」と
高
尾
は
問
い
か
け
ま
し
た
。

久
蔵
は
高
尾
に
、
自
分
の
素
性
や
高

尾
に
会
い
に
来
た
経
緯
を
正
直
に
打

ち
明
け
ま
し
た
。
こ
れ
に
感
激
し
た

高
尾
は
な
ん
と
、
久
蔵
の
女
房
に
な

る
こ
と
を
約
束
す
る
の
で
す
。
そ
の

後
2
人
は
夫
婦
と
な
り
、
染
物
屋
の

暖
簾
分
け
を
し
て
も
ら
い
、
駄
染
め

と
い
う
木
綿
を
染
め
る
方
法
を
工
夫

す
る
な
ど
し
て
、
店
は
繁
盛
し
た
と

い
う
こ
と
で
す
。

　

さ
て
、
こ
の
落
語
に
登
場
す
る
流

山
の
お
大
尽
と
は
、
一
体
誰
な
の
で

し
ょ
う
？
『
に
お
ど
り
』
で
こ
の
落

語
を
紹
介
し
た
青
木
更
吉
が
、
さ
ま

ざ
ま
な
条
件
か
ら
お
大
尽
が
誰
か
を

考
察
し
て
い
ま
す
。

　

流
山
に
江
戸
時
代
か
ら
あ
っ
た
三

河
屋
呉
服
店
が
候
補
に
あ
が
り
ま
す

が
、
江
戸
に
知
ら
れ
て
い
た
か
は
疑

問
と
の
こ
と
。
み
り
ん
の
お
大
尽
で

あ
る
「
天
晴
」
の
秋
元
三
左
衛
門
、

「
万
上
」
の
堀
切
紋
次
郎
も
候
補
と
し

て
あ
げ
て
い
ま
す
。
た
だ
、
1
7
1
6

年
～
1
7
3
6
年
（
江
戸
時
代
中

期
）
に
は
流
山
で
み
り
ん
醸
造
は
は

じ
ま
っ
て
い
な
か
っ
た
の
で
、
水
運

や
酒
造
り
で
蓄
財
し
た
人
物
も
検
討

す
る
必
要
が
あ
り
そ
う
で
す
。
他
に

は
流
山
村
宿
に
広
大
な
屋
敷
を
構
え

て
い
た
と
い
う
、
飯
島
（
飯
嶌
）
重

左
衛
門
と
い
う
人
物
の
可
能
性
も
指

摘
し
て
い
ま
す
。
重
左
衛
門
は
流
山

の
地
名
伝
説
が
あ
る
旧
郷
社
赤
城
神

社
の
社
殿
の
造
営
に
も
深
く
関
わ
っ

て
い
ま
し
た
。
み
り
ん
醸
造
が
開
始

す
る
以
前
の
お
大
尽
が
こ
の
飯
島
重

左
衛
門
で
あ
る
か
ど
う
か
は
、
今
後

の
調
査
を
待
つ
こ
と
に
な
り
そ
う
で

す
。

※�〈
第
９７
号
〉
2
0
1
2
（
平
成
２４
）
年
１０
月
２２
日
に

掲
載

流山の地名伝説となる神社・旧郷社赤城神社。
流山最初のお大尽といわれる飯島重左衛門が社
殿の造営に関わっていたことが判明している。
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流山のみりん醸造
の第2の画期であ

る

明治時代～大正時
代にかけて、堀切

家

と秋元家には皇族
が多く訪問してい

ま

す。それには187
7（明治10）年に

、

万上みりんが宮内
省御用達となった

こ

とが関係している
といわれています

。

　

明
治
時
代
か
ら
大
正
時
代
は
、
流

山
に
お
い
て
み
り
ん
醸
造
の
全
盛
期

と
も
い
え
る
時
期
で
す
。
こ
の
頃
、

み
り
ん
醸
造
家
と
し
て
繁
栄
し
、
同

時
に
流
山
の
発
展
に
大
き
く
関
わ
っ

て
き
た
堀
切
家
と
秋
元
家
を
多
く
の

皇
族
が
訪
問
し
て
い
ま
す
。

　

1
8
7
7
（
明
治
10
）
年
に
、
万

上
み
り
ん
醸
造
元
の
堀
切
家
が
宮
内

省
御
用
達
と
な
っ
た
か
ら
で
し
ょ
う

か
、
そ
の
後
皇
族
が
次
々
と
訪
問
し

て
い
ま
す
。
1
9
1
3
（
大
正
2
）
年

に
竹た
け

田だ
の

宮み
や

恒つ
ね

久ひ
さ

王お
う

が
、
翌
1
9
1
4

（
大
正
3
）
年
に
久く
に

邇の

宮み
や

邦く
に

彦よ
し

王お
う

が

堀
切
家
を
訪
問
し
ま
し
た
。

　

当
時
の
堀
切
家
当
主
は
六
代
紋
次

郎
で
し
た
。
明
治
時
代
の
後
半
か
ら

大
正
時
代
は
流
山
の
み
り
ん
醸
造
業

が
飛
躍
的
に
発
展
し
、
酒
、
し
ょ
う

ゆ
、
味
噌
な
ど
の
醸
造
業
も
栄
え
て

い
ま
し
た
。
竹
田
宮
恒
久
王
や
久
邇

宮
邦
彦
王
が
堀
切
家
を
訪
問
し
た

時
、
六
代
紋
次
郎
は
働
き
盛
り
の
40

歳
代
前
半
に
な
り
ま
す
。

　

六
代
紋
次
郎
は
、
秋
元
三
左
衛
門

や
秋
元
平
八
と
と
も
に
、
1
8
9
9

（
明
治
32
）
年
に
は
、
流
山
銀
行
の

発
起
人
に
な
り
、
ま
た
、
市
制
・
町

村
制
に
と
も
な
っ
て
1
8
8
9
（
明

治
22
）
年
に
成
立
し
た
流
山
町
の
町

会
議
員
な
ど
を
務
め
て
い
ま
し
た
。

堀
切
家
に
と
っ
て
最
高
の
繁
栄
を
し

た
時
期
と
い
わ
れ
て
お
り
、
1‌

9 

1‌

7
（
大
正
6
）
年
に
紋
次
郎
個
人

商
店
か
ら
株
式
会
社
組
織
（
万
上
味

淋
株
式
会
社
）
と
な
っ
た
の
で
す

が
、
こ
の
頃
が
ち
ょ
う
ど
六
代
紋
次

郎
の
時
期
に
あ
た
り
ま
す
。

　

竹
田
宮
恒
久
王
と
久
邇
宮
邦
彦
王

が
ど
の
よ
う
な
経
緯
で
堀
切
家
を
訪

問
し
た
の
か
、
詳
し
く
は
不
明
で

す
。
習
志
野
に
は
軍
の
施
設
が
あ
っ

た
こ
と
か
ら
、
軍
と
関
わ
り
の
あ
る

皇
族
が
習
志
野
に
来
た
時
は
、
そ
の

宿
泊
先
を
近
隣
の
豪
商
に
求
め
て
い

ま
し
た
。
さ
ら
に
堀
切
家
が
宮
内
省

御
用
達
と
な
っ
て
い
た
こ
と
な
ど
か

ら
、
竹
田
宮
恒
久
王
と
久
邇
宮
邦
彦

王
は
堀
切
家
に
宿
泊
し
た
と
考
え
る

こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

ま
た
、
天
晴
み
り
ん
醸
造
元
で
あ

る
秋
元
家
に
は
、
有あ
り

栖す

川が
わ
の

宮み
や

熾た
る

仁ひ
と

親し
ん

王の
う

が
1
8
7
9
（
明
治
12
）
年
に
、

小こ

松ま
つ
の

宮み
や

彰あ
き

仁ひ
と

親し
ん

王の
う

が
1
8
9
8
（
明

治
31
）
年
に
そ
れ
ぞ
れ
訪
問
し
て
い

ま
す
。

　

秋
元
家
の
系
図
に
よ
る
と
、
八
代

三
左
衛
門
と
九
代
三
左
衛
門
が
当
時

の
秋
元
家
の
主
人
で
し
た
。
小
松
宮

彰
仁
親
王
は
、「
天
晴
」
の
軸
を
揮き

毫ご
う

し
た
人
物
で
す
。

　

有
栖
川
宮
熾
仁
親
王
が
秋
元
家
を

訪
問
し
た
時
、
一
緒
に
秋
元
家
を
訪

問
し
た
伊
丹
男
爵
が
有
栖
川
宮
熾
仁

親
王
を
お
誘
い
し
た
よ
う
で
す
。
有

栖
川
宮
熾
仁
親
王
は
秋
元
家
で
「
花

は
さ
か
り
に
、
月
は
く
ま
な
き
を
の

み
、
み
る
も
の
か
わ
※

」
と
揮
毫

し
、
こ
の
書
は
現
在
も
秋
元
本
家
に

伝
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

※�

徒
然
草
の
一
節
「
花
は
盛
り
に
」
の
「
花
は
盛
り

に
、
月
は
隈
な
き
を
の
み
見
る
も
の
か
は
」
現
代
語

訳
：
「
花
は
満
開
の
と
き
だ
け
を
、
月
は
雲
り
が
な
い

の
だ
け
を
見
る
も
の
で
あ
ろ
う
か
、
い
や
そ
う
で
は

な
い
」

み
り
ん
醸
造
家
と
し
て
繁
栄
し
、
流
山
の
発

展
に
大
き
く
関
与
し
た
堀
切
家
と
秋
元
家
に

は
竹
田
宮
恒
久
王
、
小
松
宮
彰
仁
親
王
を
は

じ
め
と
し
た
多
く
の
皇
族
が
訪
問
。

流
山
を
多
く
の
皇
族
が

流
山
を
多
く
の
皇
族
が

訪
問
し
た
っ
て
本
当
？

訪
問
し
た
っ
て
本
当
？
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�秋元三左衛門のみ
りん醸造工場があ

っ

た約7,000坪の土
地を挟んで、秋元

家の菩提寺である
光明院があります

。

南隣には流山の地
名伝説がある旧郷

社

赤城神社があり、
2つの寺社にはそ

れ

ぞれ一茶や双樹の
句碑が設けられて

い

ます。

　

流
山
市
に
は
、
流
山
市
指
定
記
念

物
（
史
跡
）
第
1
号
、
小
林
一
茶
寄

寓
の
地
が
あ
り
ま
す
。
こ
の
地
は
小

林
一
茶
が
訪
れ
、
み
り
ん
醸
造
家
と

し
て
繁
栄
し
た
秋
元
双
樹
と
親
交
を

深
め
た
場
所
で
す
。
秋
元
家
の
新
座

敷
と
呼
ば
れ
た
建
物
を
解
体
・
復
元

し
商
家
の
表
構
え
や
茶
室
・
庭
園
を

整
備
し
て
、
一
茶
双
樹
記
念
館
の
名

称
で
開
館
し
ま
し
た
。

双そ
う
　
じ
ゅ樹
と
は
、
五
代
秋
元
三
左
衛
門

の
俳
号
（
俳
句
を
作
る
際
に
用
い
る

本
名
以
外
の
名
）
で
す
。
双
樹
は
醸

造
業
を
稼
業
と
し
俳
句
は
心
を
遊
ば

せ
る
た
め
に
行
う
遊
俳
、
一
茶
は
俳

句
を
商
売
と
す
る
業
俳
、
境
遇
も
性

格
も
異
な
る
2
人
で
す
が
、
伊
藤
晃

※
1

に
よ
れ
ば
、
2
人
の
関
係
に
つ
い

て
「
兄
弟
も
及
ば
ぬ
親
交
を
重
ね
て

い
る
」
と
い
う
こ
と
。
矢
羽
勝
幸
※
2

に
よ
れ
ば
、
一
茶
は
流
山
の
双
樹
の

も
と
を
訪
れ
、
な
ん
と
136
泊
し
た
と

の
こ
と
。

　

双
樹
は
、
豆
腐
加
工
業
兼
酒
造
業

を
営
ん
で
い
た
四
代
三
左
衛
門
の
子

と
し
て
、
1
7
5
7
年
（
江
戸
時
代

中
期
）
に
流
山
で
生
ま
れ
ま
し
た
。

後
に
五
代
秋
元
三
左
衛
門
と
し
て
み

り
ん
醸
造
を
は
じ
め
た
と
い
わ
れ
て

い
ま
す
。
小
林
一
茶
は
、
1
7
6
3

年
（
江
戸
時
代
中
期
）
に
信
州
柏
原

で
中
農
の
子
と
し
て
誕
生
し
ま
し

た
。
一
茶
は
15
歳
の
時
に
江
戸
へ
出

て
、
俳
句
の
3
大
流
派
の
ひ
と
つ
葛

飾
派
の
宗そ

う

匠し
ょ
う

溝み
ぞ

口ぐ
ち

素そ

丸ま
る

の
も
と
で
修

行
後
、
29
歳
で
宗
匠
に
次
ぐ
執
筆
の

地
位
を
得
ま
す
。
そ
の
後
俳
句
の
旅

を
重
ね
、
1
8
0
3
年
（
江
戸
時
代

後
期
）、
記
録
上
は
じ
め
て
流
山
の

双
樹
の
も
と
を
訪
ね
ま
し
た
。

　

一
茶
の
旅
着
発
の
書
簡
控
え
（
俳

諧
仲
間
と
の
交
流
記
録
）
で
あ
る

『
急き

ゅ
う

逓て
い

記き

』
に
あ
る
次
の
句
、

う
ぐ
い
す
の
も
の
に
し
て
お
く
小
家
哉

は
双
樹
が
一
茶
に
小
さ
な
家
を
1
軒

提
供
し
て
い
た
と
考
え
ら
れ
て
お

り
、
双
樹
宅
に
は
一
茶
の
仮
宅
が

あ
っ
た
可
能
性
も
指
摘
さ
れ
て
い
ま

す
。

　

流
山
市
で
は
、
1
9
9
0
（
平
成

2
）
年
に
旧
秋
元
本
家
を
小
林
一
茶

寄
寓
の
地
と
し
て
市
の
史
跡
に
指

定
。
さ
ら
に
1
9
9
5
（
平
成
7
）

年
に
は
、
一
茶
双
樹
記
念
館
が
開
館

し
ま
し
た
。
商
家
表
構
え
は
一
茶
双

樹
記
念
館
の
入
口
で
、
酒
造
り
や
み

り
ん
醸
造
を
行
っ
て
い
た
秋
元
三
左

衛
門
商
店
の
店
先
が
再
現
さ
れ
て
い

ま
す
。
2
階
に
は
双
樹
や
一
茶
な
ど

の
俳
句
関
係
資
料
の
展
示
、
俳
句
に

関
連
し
た
図
書
資
料
な
ど
が
あ
り
ま

す
。
そ
の
う
ち
の
『
俳
諧
草
稿
』
は

双
樹
の
句
集
で
、
双
樹
と
一
茶
の
連

句
、

宵
の
月
秋
ハ
毎
ば
ん
鐘
な
り
て
　
一
茶

鯨
も
よ
ら
ず
尾
花
か
つ
散
る
　
　
双
樹

が
あ
り
、「
宵
の
月
」
の
句
の
筆
跡

は
一
茶
の
自
筆
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

表
構
え
を
抜
け
て
光
悦
寺
垣
に

添
っ
て
す
す
み
、
中
門
を
潜
る
と
句

碑
庭
に
入
り
ま
す
。
一
茶
の
故
郷
黒

姫
山
の
石
に
流
山
で
一
茶
が
詠
ん
だ

次
の
句
が
刻
ま
れ
て
い
ま
す
。

夕
月
や
流
残
り
の
き
り
ぎ
り
す

 

さ
ら
に
す
す
む
と
主
庭
が
あ
り
ま

す
。
こ
の
主
庭
に
面
し
て
、
秋
元
家

が
新
座
敷
と
呼
ん
で
い
た
双
樹
亭
が

建
て
ら
れ
て
い
ま
す
。
解
体
調
査
に

よ
り
、
1
8
5
4
年
～
1
8
6
0
年

（
江
戸
時
代
幕
末
期
）
の
建
物
と
判

明
し
て
い
ま
す
。
内
部
に
は
お
茶
の

間
・
中
の
間
・
奥
の
間
と
呼
ぶ
3
つ

の
座
敷
が
あ
り
、
奥
の
間
に
は
床
の

間
・
違
い
棚
・
付
書
院
が
し
つ
ら
え

て
あ
り
ま
す
。

※
1�　
『
一
茶
双
紙
―
小
林
一
茶
と
秋
元
双
樹
』の
著
者

※
2　

俳
文
学
者

五
代
秋
元
三
左
衛
門
（
双
樹
）
と
小
林
一
茶

は
「
兄
弟
も
及
ば
ぬ
親
交
を
重
ね
て
い

る
」。
流
山
は
一
茶
の
第
2
の
故
郷
と
呼
ば

れ
る
。

俳
人
・
小
林
一
茶
が
流
山
と

俳
人
・
小
林
一
茶
が
流
山
と

関
係
が
深
い
っ
て
聞
い
た
け
ど

関
係
が
深
い
っ
て
聞
い
た
け
ど

本
当
？

本
当
？

流山市立博物館所蔵の『俳
諧草稿』。
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洒し
ゃ

汀て
い

と
は
、
秋
元
平
八
の
雅が

号ご
う

（
文
人
、
画
家
、
書
家
な
ど
が
本
名

以
外
に
つ
け
る
風
雅
な
名
）
で
、
秋

元
三
左
衛
門
の
天
晴
み
り
ん
工
場
の

向
か
い
で
味
淋
酒
類
醤
油
商
と
し

て
、
秋
元
平
八
商
店
を
営
ん
で
い
ま

し
た
。

　

ま
た
1
8
9
8
（
明
治
31
）
年
設

立
の
流
山
銀
行
の
発
起
人
の
ひ
と
り

で
、
流
山
町
会
議
員
も
務
め
て
い
ま

し
た
。
堀
切
紋
次
郎
や
秋
元
三
左
衛

門
な
ど
と
並
び
、
明
治
時
代
後
期
の

流
山
の
発
展
に
尽
く
し
た
人
物
で
す
。

　

洒
汀
は
、
日
本
画
家
で
あ
る
寺て
ら

崎さ
き

廣こ
う

業ぎ
ょ
う

を
は
じ
め
と
し
て
、
多
く
の
画

家
や
文
学
界
の
人
々
と
交
流
が
あ
り

ま
し
た
。
こ
こ
で
は
、
塩
谷
純
※
1

の

論
考
『
秋
元
洒
汀
と
明
治
の
日
本

画
』
に
拠
っ
て
文
学
界
と
の
交
流
に

つ
い
て
み
て
み
ま
し
ょ
う
。

　

大お
お

町ま
ち

桂け
い

月げ
つ
※
2

が
著
し
た
『
関
東
の

山
水
』
に
よ
る
と
、
1
9
0
1
（
明

治
34
）
年
6
月
8
日
に
旅
行
家
の
懇

親
会
が
あ
り
、
編
集
者
の
坪つ
ぼ

谷や

水す
い

哉さ
い

、
寺
崎
廣
業
、
小
説
家
の
江え

見み

水す
い

蔭い
ん

、
小
説
家
の
田た

山や
ま

花か

袋た
い

、
大
町
桂

月
な
ど
11
人
が
参
加
し
て
、
流
山
の

洒
汀
の
と
こ
ろ
へ
遊
び
に
来
た
の
で

す
。
一
行
は
流
山
に
着
く
と
、
洒
汀

の
案
内
で
赤
城
神
社
を
参
詣
し
、
さ

ら
に
流
山
の
街
を
散
策
し
た
後
、
洒

汀
宅
へ
と
招
か
れ
ま
し
た
。

　
「
帰
り
来
た
り
て
一
浴
す
れ
ば
、

主
人
が
心
を
つ
く
せ
る
膳
つ
く
し
、

前
に
陳
ぜ
ら
れ
た
り
」
と
、
そ
こ
に

は
記
述
さ
れ
て
い
ま
す
。
ひ
と
風
呂

浴
び
た
と
こ
ろ
で
、
洒
汀
が
心
を
尽

く
し
た
料
理
で
接
待
を
し
た
様
子
が

う
か
が
え
ま
す
。

　

こ
の
よ
う
に
洒
汀
は
、
家
業
で
あ

る
味
淋
洒
類
醤
油
商
の
傍
ら
、
流
山

の
発
展
に
大
き
く
尽
く
し
、
寺
崎
廣

業
、
田
山
花
袋
な
ど
、
当
代
一
流
の

文
人
墨
客
を
流
山
の
自
宅
に
招
き
、

赤
城
神
社
に
詣
で
、
句
会
（
複
数
の

人
で
自
作
の
俳
句
を
出
し
合
い
、
評

価
・
批
評
し
合
う
あ
つ
ま
り
）
等
を

た
び
た
び
催
す
な
ど
活
発
な
交
流
を

行
っ
て
い
ま
し
た
。
少
年
期
よ
り
文

学
へ
の
情
熱
を
燃
や
し
、
明
治
時
代

に
は
じ
め
て
個
人
句
集
『
胡こ

沙さ

笛ぶ
え

』

を
出
版
す
る
な
ど
、
洒
汀
は
俳
人
・

小
説
家
と
し
て
も
優
れ
た
才
能
を
発

揮
し
、
多
数
の
作
品
を
発
表
し
続
け

ま
し
た
。
さ
ら
に
、
文
芸
以
外
の
さ

ま
ざ
ま
な
分
野
に
も
旺
盛
な
探
究
心

を
発
揮
し
当
時
ま
だ
珍
し
い
自
転
車

や
写
真
な
ど
の
世
界
で
も
、
趣
味
の

レ
ベ
ル
を
超
え
た
活
動
を
展
開
し
た

の
で
す
。

　

洒
汀
は
、
日
本
美
術
院
の
人
た
ち

と
も
交
流
が
あ
り
ま
し
た
。
日
本
美

術
院
を
設
立
し
た
の
は
岡お
か

倉く
ら

天て
ん

心し
ん

で

す
。岡
倉
天
心
は
東
京
大
学
文
学
部

を
卒
業
し
て
文
部
省
へ
入
省
後
、

1
8
9
0（
明
治
23
）年
か
ら
1
8
9
8

（
明
治
31
）
年
ま
で
帝
国
博
物
館
美

術
部
長
と
東
京
美
術
学
校
の
校
長
を

兼
務
し
て
い
ま
し
た
。
そ
の
後
岡
倉

天
心
の
排
斥
運
動
が
起
こ
り
、
こ
れ

ら
の
職
を
辞
し
た
後
、
同
年
に
横よ
こ

山や
ま

大た
い

観か
ん

、
下し

も

村む
ら

観か
ん

山ざ
ん

、
菱ひ

し

田だ

春し
ゅ
ん

草そ
う

な
ど

（
明
治
期
の
日
本
画
の
革
新
に
貢
献

し
た
と
い
わ
れ
る
）
26
名
と
日
本
美

術
院
を
設
立
し
ま
し
た
。
茨
城
県
の

五
浦
（
北
茨
城
市
）
に
観
瀾
亭
と
い

う
六
角
堂
を
建
設
し
ま
し
た
が
、
そ

の
後
経
営
が
悪
化
し
た
と
い
い
ま

す
。
こ
の
頃
か
ら
洒
汀
は
、
絵
を
購

入
し
て
日
本
美
術
院
を
支
え
ま
し
た
。

　

現
在
、
国
指
定
重
要
文
化
財
と

な
っ
て
い
る
菱
田
春
草
の
代
表
作
、

「
落
葉
」「
黒
き
猫
」
も
洒
汀
が
所
蔵

し
て
い
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
こ

の
よ
う
に
洒
汀
は
、
多
く
の
芸
術
家

へ
慈
愛
溢
れ
る
支
援
を
行
っ
た
こ
と

で
も
知
ら
れ
、
な
か
で
も
と
り
わ
け

天
才
日
本
画
家
で
あ
る
菱
田
春
草
に

目
を
か
け
、
惜
し
み
な
い
援
助
を
行

い
ま
し
た
。

　

洒
汀
の
養
女
で
あ
る
秋
元
松
子

は
、
画
家
と
し
て
歌
人
と
し
て
活
躍

し
ま
し
た
。
そ
の
後
、
秋
元
平
八
商

店
は
秋
元
松
子
と
そ
の
夫
で
あ
る
画

家
の
笹
岡
了
一
の
創
作
活
動
の
場
、

絵
画
研
究
所
と
な
っ
て
後
進
が
育
成

さ
れ
ま
し
た
。
現
在
、
ア
ト
リ
エ
は

流
山
市
に
寄
贈
さ
れ
、
市
民
の
芸
術

文
化
活
動
の
発
表
の
場
と
し
て
、
杜

の
ア
ト
リ
エ
黎
明
の
名
前
で
市
民
に

利
用
さ
れ
て
い
ま
す
。

※
1� 

独
立
行
政
法
人
国
立
文
化
財
機
構 

東
京

文
化
財
研
究
所 

上
席
研
究
員

洒
汀
（
秋
元
平
八
）
は
、
味
淋
酒
類
醤
油
商

の
傍
ら
流
山
の
発
展
に
尽
く
し
、
寺
崎
廣

業
、
菱
田
春
草
な
ど
、
当
代
一
流
の
文
人
墨

客
と
文
雅
の
交
わ
り
を
も
っ
て
い
た
。

洒
汀
（
秋
元
平
八
）
と

洒
汀
（
秋
元
平
八
）
と

交
流
が
あ
っ
た
文
化
人
と
は
？

交
流
が
あ
っ
た
文
化
人
と
は
？  
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秋元平八は、雅号
を洒汀といい、流

山

銀行の発起人や町
会議員などを歴任

し

流山の発展に寄与
するだけでなく、

当

時の文学界・美術
界に通じ、寺崎廣

業

や横山大観、菱田
春草など多くの芸

術

家へ慈愛溢れる支
援を行ったことで

も

知られています。
�

※�
2�　
1
8
6
9
年
3
月
6
日
（
明
治
2
年
1
月

24
日
）
〜
1
9
2
5
年
（
大
正
14
年
6
月
10

日
）。
高
知
県
出
身
の
詩
人
、
歌
人
、
随
筆

家
、
評
論
家
。
本
名
は
大
町
芳よ
し

衛え

みりんの活用法

第4 章
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POINTPOINT

　

こ
ぼ
れ
梅
と
い
う
名
前
の
お
菓
子

が
あ
る
の
を
知
っ
て
い
ま
す
か
？

　

あ
ま
り
聞
き
馴
染
み
の
な
い
お
菓

子
の
名
前
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　

み
り
ん
は
醸
造
す
る
際
に
、
も
ち

米
、
米
麹
、
焼
酎
を
使
っ
て
も
ろ
み

を
仕
込
み
ま
す
。
糖
化
・
熟
成
の
期

間
を
経
て
も
ろ
み
を
絞
る
と
、
み
り

ん
原
酒
と
み
り
ん
粕
が
で
き
あ
が
り

ま
す
。
こ
の
み
り
ん
粕
が
、
梅
の
花

に
形
が
似
て
い
た
こ
と
か
ら
、
こ
ぼ

れ
梅
と
呼
ば
れ
ま
し
た
。　

　　

江
戸
時
代
前
期
～
中
期
に
大
坂
で

医
者
を
し
て
い
た
寺て

ら

島し
ま

良り
ょ
う

安あ
ん

は
、
日

本
最
初
の
大
百
科
事
典
と
い
わ
れ
る

『
和わ

漢か
ん

三さ
ん

才さ
い

図ず

会え

』
を
1
7
1
3
年

（
江
戸
時
代
中
期
）
に
刊
行
し
ま
し

た
。
こ
こ
に
は
「
そ
の
糟
ま
た
甘
く

て
菓
子
の
代
わ
り
と
す
る
」
と
書
か

れ
て
お
り
、
み
り
ん
粕
が
お
菓
子
と

し
て
食
べ
ら
れ
て
い
た
こ
と
が
分
か

り
ま
す
。

　

な
お
、
江
戸
時
代
に
お
や
つ
と
し

て
み
り
ん
粕
が
食
べ
ら
れ
て
い
た
の

は
、
関
西
方
面
に
限
ら
れ
て
い
た
よ

う
で
す
。

　

こ
ぼ
れ
梅
は
、
流
山
市
で
は
流
山

本
町
に
あ
る
酒
屋
な
ど
で
食
材
と
し

て
販
売
さ
れ
て
お
り
、
現
代
で
も
な

つ
か
し
い
お
や
つ
と
し
て
、
関
西
方

面
で
は
京
都
の
酒
店
な
ど
で
販
売
さ

れ
て
い
ま
す
。

　

現
在
み
り
ん
は
煮
物
や
焼
き
物
な

ど
の
料
理
に
甘
み
と
旨
み
を
加
え
る

な
ど
の
調
味
料
と
し
て
使
わ
れ
て
い

ま
す
が
、
も
と
も
と
は
甘
い
酒
と
し

て
親
し
ま
れ
て
い
た
飲
み
物
で
し

た
。
江
戸
時
代
の
文
献
に
よ
る
と
、

み
り
ん
は
酒
と
し
て
中
国
か
ら
伝
来

し
た
可
能
性
が
高
い
と
い
わ
れ
て
い

ま
す
。
ま
た
、『
駒
井
日
記
』
や

『
鹿
苑
日
録
』
に
も
あ
っ
た
よ
う

に
、
高
価
な
飲
み
物
と
し
て
武
家
、

僧
侶
、
公
家
な
ど
、
当
時
の
上
層　
　

階
級
の
人
々
の
間
で
贈
り
物
と
し
て

用
い
ら
れ
て
い
た
よ
う
で
す
。

　

二
代
堀
切
紋
次
郎
が
白
み
り
ん
を

造
り
販
売
し
た
江
戸
時
代
後
期
は
、

江
戸
の
料
理
文
化
の
発
展
と
と
も
に

江
戸
前
料
理
が
完
成
し
、
そ
れ
ま
で

酒
と
し
て
飲
み
物
だ
っ
た
み
り
ん

が
、
か
つ
お
節
や
砂
糖
、
し
ょ
う
ゆ

な
ど
と
と
も
に
屋
台
や
料
理
屋
で
使

わ
れ
る
調
味
料
へ
と
移
行
し
は
じ
め

た
時
期
で
し
た
。
そ
し
て
明
治
時
代

を
経
て
昭
和
に
入
り
、
現
在
の
よ
う

に
多
く
の
料
理
に
使
わ
れ
る
調
味
料

と
し
て
地
位
を
築
き
ま
し
た
。

　

み
り
ん
が
甘
い
酒
か
ら
調
味
料
と

し
て
使
わ
れ
る
よ
う
に
な
る
過
程

を
、
日
本
の
料
理
文
化
の
歩
み
と
と

も
に
み
て
い
き
ま
し
ょ
う
。『
日
本

書
紀
』
に
よ
る
と
、
675
年
（
飛
鳥
時

代
）
に
天
武
天
皇
が
牛
、
馬
、
犬
、

猿
、
鶏
の
肉
を
食
べ
る
こ
と
を
禁
じ

た
肉
食
禁
止
令
を
出
し
ま
し
た
。
こ

の
肉
食
禁
止
令
は
徐
々
に
浸
透
し
、

魚
、
鳥
（
キ
ジ
や
鴨
は
食
さ
れ
て
い

た
と
い
わ
れ
る
）
を
中
心
と
し
た
料

理
法
と
精
進
料
理
な
ど
の
植
物
性
食

品
の
調
理
法
が
確
立
さ
れ
、
和
食
の

方
向
性
が
定
ま
っ
た
の
で
す
。

　

1
6
4
3
年
（
江
戸
時
代
前
期
）

に
は
『
料
理
物
語
』
と
い
う
料
理
書

が
刊
行
さ
れ
ま
す
。
江
戸
時
代
前
期

は
、
料
理
書
に
よ
っ
て
料
理
の
知
識

が
体
系
化
さ
れ
、
武
家
や
一
部
の
上

み
り
ん
の
し
ぼ
り
粕
の
こ
と
を
こ
ぼ
れ
梅
と

呼
ぶ
。
酒
粕
と
は
ま
た
違
っ
て
、
ほ
ろ
り
と

甘
い
。
江
戸
時
代
に
お
や
つ
と
し
て
食
べ
ら

れ
て
い
た
。

酒
と
し
て
飲
み
物
だ
っ
た
み
り
ん
は
、
江
戸

の
料
理
文
化
の
発
展
と
と
も
に
調
味
料
と
し

て
江
戸
の
町
に
浸
透
。
し
ょ
う
ゆ
と
み
り
ん

の
味
付
け
を
確
立
し
た
。

こ
ぼ
れ
梅
っ
て
名
前
の

こ
ぼ
れ
梅
っ
て
名
前
の

み
り
ん
の
お
菓
子
が

み
り
ん
の
お
菓
子
が

あ
っ
た
っ
て
本
当
？

あ
っ
た
っ
て
本
当
？  

江
戸
前
料
理
を
完
成
さ
せ
た

江
戸
前
料
理
を
完
成
さ
せ
た

最
後
の
ピ
ー
ス
は

最
後
の
ピ
ー
ス
は

み
り
ん
だ
っ
た
の
？

み
り
ん
だ
っ
た
の
？
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ポイントのまとめ

�江戸時代後期、町
人にまで広がった

料

理文化によって、
みりんは調味料と

し

て使われるように
なります。同じ時

期

に関東産のしょう
ゆが上方の生産量

を

上回り、みりんと
しょうゆの江戸前

の

味つけが完成しま
した。�

層
町
人
に
よ
っ
て
料
理
文
化
が
楽
し

ま
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
す
。
1‌

6　

9‌

7
年
（
江
戸
時
代
前
期
）
に
医
師

の
人ひ
と

見み

必ひ
つ

大だ
い

著
の
『
本ほ

ん

朝ち
ょ
う

食し
ょ
っ

鑑か
ん

』
が

出
版
さ
れ
ま
す
が
、
医
学
的
見
地
か

ら
日
常
食
物
442
種
に
つ
い
て
解
説
し

て
お
り
、
み
り
ん
に
関
し
て
も
記
さ

れ
て
い
ま
す
。
み
り
ん
の
製
法
と
と

も
に
、
こ
こ
で
は
み
り
ん
は
飲
み

物
、
甘
い
酒
と
書
か
れ
て
い
ま
し
た
。

　

江
戸
時
代
中
期
に
な
る
と
、
中
下

層
の
町
人
に
も
料
理
文
化
が
浸
透
し

て
い
き
ま
す
。
こ
れ
ま
で
の
飲
食
店

は
、
煎
じ
た
茶
で
米
と
炒
っ
た
大
豆

な
ど
を
炊
き
、
お
茶
漬
け
に
し
た
奈

良
茶
飯
と
呼
ば
れ
る
料
理
を
出
す
程

度
で
し
た
が
、
鮨
屋
、
う
な
ぎ
屋
な

ど
の
本
格
的
な
飲
食
店
が
急
増
し
ま

す
。

　

江
戸
時
代
後
期
に
は
、
江
戸
は
食

の
都
と
な
り
、
高
級
料
理
屋
を
は
じ

め
さ
ま
ざ
ま
な
飲
食
店
が
並
ぶ
よ
う

に
な
り
ま
す
。
江
戸
随
一
の
料
理
屋

で
あ
っ
た
八や

百お

善ぜ
ん

、
平ひ

ら

清せ
い

な
ど
が
で

き
た
の
も
こ
の
頃
で
、
高
級
料
理
屋

は
武
士
だ
け
で
は
な
く
、
文
化
人
や

裕
福
な
階
層
の
町
人
に
も
利
用
さ
れ

て
い
ま
し
た
。
流
行
の
料
理
や
そ
れ

ら
の
作
り
か
た
を
記
し
た
現
代
で
い

う
と
こ
ろ
の
レ
シ
ピ
本
も
数
多
く
出

版
さ
れ
、
全
国
か
ら
江
戸
を
訪
れ
た

人
々
の
郷
土
へ
の
お
土
産
と
し
て
も

人
気
で
し
た
。

　

1
8
5
3
年
（
江
戸
時
代
後
期
）

に
喜き

田た

川が
わ

守も
り

貞さ
だ

が
著
し
た
『
守も

り

貞さ
だ

漫ま
ん

稿こ
う

』
と
い
う
挿
絵
が
入
っ
た
近
世
風

俗
書
（
江
戸
時
代
の
暮
ら
し
を
知
る

上
で
貴
重
な
資
料
）
が
あ
り
ま
す
。

こ
の
な
か
で
京
坂
と
江
戸
の
調
味
料

の
違
い
が
書
か
れ
て
い
ま
す
。
京
坂

で
は
清
酒
、
江
戸
で
は
み
り
ん
を
調

味
料
と
し
て
使
用
し
、
う
な
ぎ
の
蒲

焼
の
た
れ
な
ど
に
み
り
ん
が
使
わ
れ

て
い
た
と
さ
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
京

坂
と
江
戸
で
は
う
な
ぎ
の
首
尾
の
扱

い
か
た
や
裂
き
か
た
に
も
違
い
が

あ
っ
た
よ
う
で
す
。

　

当
時
、
人
気
の
料
理
屋
だ
っ
た

八
百
善
の
料
理
を
ま
と
め
た
『
江
戸

流
行
料
理
通
』
に
、
み
り
ん
の
こ
と

が
多
く
記
さ
れ
て
い
ま
す
。
な
か
に

は
八
百
善
の
2
階
座
敷
で
楽
し
む
文

化
人
た
ち
の
挿
絵
が
あ
り
、
舌
の
肥

え
た
文
化
人
を
中
心
に
み
り
ん
を

使
っ
た
高
級
料
理
が
出
さ
れ
、
社
交

場
と
し
て
楽
し
ま
れ
て
い
た
よ
う
で

す
。
ま
た
浮
世
絵
師
・
歌
川
広
重
の

作
品
『
江
戸
高
名
会
亭
尽 

山
谷

八
百
善
』
に
も
八
百
善
が
描
か
れ
て

い
ま
す
。

　

町
人
の
間
で
も
食
へ
の
関
心
は
高

ま
り
、
幅
広
い
調
理
法
で
み
り
ん
は

使
用
さ
れ
ま
し
た
。
料
理
書
『
料
理

早
指
南
』（
1
8
0
3
〜
1
8
2
2

年
）
で
は
煮
物
や
調
味
酒
、
お
菓
子

な
ど
に
、『
素
人
包
丁
』（
1
8
0
3

〜
1
8
2
0
年
）
で
は
煮
物
、
焼
き

物
、
和
え
物
な
ど
に
使
用
さ
れ
て
い

ま
す
。
同
じ
頃
に
関
東
産
の
こ
い
く

ち
し
ょ
う
ゆ
が
上
方
（
京
都
・
大
坂

を
中
心
と
す
る
地
域
）
の
出
荷
量
を

上
回
り
、
そ
の
後
は
関
東
産
が
主
流

と
な
り
ま
す
。
屋
台
や
料
理
屋
で
み

り
ん
が
使
わ
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
頃

で
も
あ
り
、
こ
い
く
ち
し
ょ
う
ゆ
と

み
り
ん
を
組
み
合
わ
せ
る
江
戸
前
の

味
つ
け
が
確
立
し
て
い
っ
た
の
で
す
。

　

1
8
7
1
（
明
治
4
）
年
、
明
治

天
皇
が
牛
と
羊
の
肉
を
食
し
ま
し

た
。
天
武
天
皇
に
よ
っ
て
肉
食
禁
止

令
が
出
さ
れ
て
、
1
2
0
0
年
後
の

こ
と
で
す
。
し
か
し
肉
食
の
導
入
は

す
ん
な
り
と
は
い
き
ま
せ
ん
。
長
い

間
、
穢
れ
と
し
て
扱
わ
れ
た
肉
食
に

対
し
て
抗
議
の
た
め
に
皇
居
に
侵
入

し
た
10
名
の
う
ち
5
名
が
射
殺
さ
れ

る
事
件
ま
で
起
き
て
い
ま
す
。
し
か

し
、
西
洋
化
の
波
に
は
あ
ら
が
え

ず
、
横
浜
開
陽
亭
や
築
地
精
養
軒
な

ど
の
西
洋
料
理
店
が
開
業
し
、
庶
民

生
活
の
な
か
に
も
浸
透
し
て
い
き
ま

す
。
現
在
で
は
、
み
り
ん
は
肉
に
も

効
果
を
発
揮
す
る
調
味
料
と
し
て
重

宝
さ
れ
て
い
ま
す
。

キッコーマン国際食文化研究センターが所蔵する
『江戸流行料理通』の挿絵。八百善で料理を楽しむ
文化人たちが描かれている。

C
H
A
P
T
E
R
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H
A
P
T
E
R
4
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POINT

み
り
ん
に
は
甘
み
を
つ
け
る
以
外
の
調
理
効

果
が
あ
る
。
他
に
旨
み
を
あ
た
え
る
、
て

り
・
つ
や
を
つ
け
る
、
臭
い
消
し
、
味
を
し

み
込
ま
せ
る
、
煮
く
ず
れ
防
止
の
6
つ
。

み
り
ん
を
使
え
ば

み
り
ん
を
使
え
ば

料
理
の
質
が

料
理
の
質
が

格
段
に
あ
が
る
っ
て
本
当
？

格
段
に
あ
が
る
っ
て
本
当
？

　

流
山
で
誕
生
し
て
、
江
戸
で
育
っ

た
白
み
り
ん
。
現
在
で
は
本
み
り
ん

と
し
て
家
庭
や
飲
食
店
な
ど
で
人
々

に
親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。

　

江
戸
時
代
か
ら
現
代
に
至
る
ま
で

長
く
愛
さ
れ
て
き
た
の
に
は
理
由
が

あ
り
ま
す
。
み
り
ん
は
、
米
か
ら
造

ら
れ
る
甘
味
系
の
液
体
調
味
料
。
や

わ
ら
か
く
自
然
な
甘
み
は
、
米
か
ら

引
き
出
さ
れ
た
も
の
で
す
。
み
り
ん

と
い
う
と
甘
み
を
加
え
る
調
味
料
と

思
わ
れ
が
ち
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、

実
は
そ
れ
だ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

料
理
の
見
た
目
を
美
し
く
保
つ
、
食

材
の
臭
い
を
消
す
、
味
を
し
み
込
ま

せ
る
、
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
調
理
効
果

が
あ
る
の
で
す
。

　

表
立
っ
て
主
張
す
る
調
味
料
で
は

あ
り
ま
せ
ん
が
、
毎
日
の
食
卓
に
貢

献
し
て
い
ま
す
。
脇
役
で
は
あ
る
け

れ
ど
、
料
理
の
味
わ
い
を
根
底
か
ら

し
っ
か
り
と
支
え
て
く
れ
る
調
味
料

で
す
。
み
り
ん
が
隠
し
味
の
王
様
と

い
わ
れ
る
の
も
そ
の
た
め
。
み
り
ん

の
も
つ
多
様
な
効
果
や
入
れ
る
タ
イ

ミ
ン
グ
を
し
っ
か
り
と
理
解
し
て
調

理
す
る
こ
と
で
、
こ
れ
ま
で
の
料
理

が
さ
ら
に
奥
深
い
味
わ
い
に
仕
上
が

り
ま
す
。

上品でやわらか
な甘み 複雑な旨み

てり・つや 臭い消し

味をしみ込ませる 煮くずれ防止

しっかりとした甘さの砂糖と、やさしい甘さ
のみりん。砂糖の成分はショ糖1種類で構成
されているため直接的な強い甘さを感じま
す。みりんの成分はブドウ糖やオリゴ糖など
9種類以上の糖類で構成されているためふく
よかなやさしい味になります。味つけの基本

〝さ（砂糖）・し（塩）・す（酢）・せ（しょう
ゆ）・そ（味噌）〟にならって、砂糖と同じタ
イミングで味つけするのがオススメ。

みりんには、旨み成分であるアミノ酸やペプ
チドが多く含まれています。甘みに加えてこ
の旨み成分が加わることで、味わいと深いコ
クが生まれます。

ブドウ糖やオリゴ糖をはじめとしたさまざ
まな糖類が素材の表面に被膜を形成し、て
りとつやをつけます。砂糖と酒を使って調
理するよりも効果が出るといわれていま
す。より効果を出すコツは調理の仕上げに
みりんを加えることです。

みりんは、酒（清酒）と同程度の約14度の
アルコール分をもっています。そのため、酒
と同じように食材の臭いを消す効果が期待で
きます。アルコールが蒸発する時に臭いの成
分を一緒に抱えて蒸発するため、調理の最初
に入れると効果がより発揮されます。

アルコールは分子が小さいため食材の奥まで
すばやく浸透します。そのためみりんのもつ
甘みや旨み、その他の調味料もしみ込みやす
くなり、味が均一に仕上がります。

みりんに含まれる糖類とアルコールのはたらき
により、食材をひき締め煮くずれを防ぎます。
煮くずれを防ぐことで、料理の見た目のよさを
保ち、さらに食材のもつ旨みも逃がしません。

効果

1

効果

3

効果

5

効果

2

効果

4

効果

6

　

街
に
は
短
時
間
で
食
べ
ら
れ
る

フ
ァ
ス
ト
フ
ー
ド
店
が
多
く
建
ち
、

ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
や
コ
ン
ビ
ニ

エ
ン
ス
ス
ト
ア
で
は
手
軽
に
調
理
で

き
る
冷
凍
食
品
、
レ
ト
ル
ト
食
品
が

並
び
ま
す
。
し
か
し
ふ
と
し
た
時
に

思
い
出
す
の
は
、
手
作
り
の
家
庭
の

味
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
隠
し
味

で
あ
る
み
り
ん
は
、
そ
の
家
庭
の
味

を
思
い
出
さ
せ
て
く
れ
る
道
し
る
べ

の
よ
う
な
も
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
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流山白みりん検定は、流山発祥の白みりんの歴史を知ることで、
流山の魅力を再発見・再認識していただき、流山に対する郷土愛
を育むとともに実際に町を巡ることでエリアの良さに触れていた
だくことを目的としています。

さらに検定を通して暮らしを豊かにする白みりんに親しみ、白み
りんに縁のある流山のオススメスポットを楽しんでいただければ
と考えております。

流山白みりん検定の概要と申込手順

流山白みりん検定とは？
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流山白みりん検定の概要



ちょっとよりみち
こぼれ話
ちょっとよりみち
こぼれ話

住みやすい街として
人気の流山市って
どんなところなの？ 

　千葉県流山市は、東京・秋葉原駅まで
つくばエクスプレス快速で最短約20分。
都心へのアクセスは抜群なエリアです。
流山おおたかの森駅周辺では開発がすす
んでおり、駅直結の大型ショッピングセ
ンター流山おおたかの森S・Cをはじめ、
さまざまな商業施設や近隣駅周辺には商
店街もあり、快適な住宅都市となってい
ます。
　いっぽうで、「都心から一番近い森のま
ち」をキャッチフレーズにかかげるほど緑
豊かな街でもあります。市内には江戸川
や利根運河といった水辺、約400の公園
や街路樹、森などさまざまな緑であふれて
います。
　2021（令和3）年1月には市内人口が
20万人を超え、住みたい街・住み続けた
い街として注目されています。多くのメ
ディアでも取り上げられている施策のひと
つに子育て環境の整備があります。例え
ば、市内の保育園数は2010年時点では
17園でしたが2022年には100園にまで
増えました。子育て・教育環境の充実に
取り組んだ結果、特に子育て世代の30

代～40代の人口が増えています。
　住みよい街としてさまざまな取り組みを
続ける流山市ですが、新しいまち並みだけ
でなく、流山市らしい歴史ある古いまち並
みも賑やかにしようという動きがありま
す。歴史的建造物が多く残る流山本町と
利根運河では、古民家再生プロジェクトと
して、補助金制度があります。飲食店や
販売店、ギャラリーなどが古民家で営業を
する際に改装費、賃借料を補助してくれる
制度です。
　流山本町は河岸とみりん醸造によって栄
えました。江戸川に沿って発展した旧市街
地の本町通りには、明治時代から大正時
代に建築された建造物が今も残されていま
す。国登録有形文化財の呉服新川屋店
舗、寺田園旧店舗、清水屋本店店舗兼主
屋、 笹 屋 土 蔵は、 現 在は呉 服 店、 カ
フェ、万華鏡ギャラリー・ショップ、和菓
子屋などとして街の憩いの場となっていま
す。河岸とみりん醸造で繁栄した頃の景観
を保存しつつも時代に合わせて活用してい
くことで、街の新たな活性化へとつながっ
ています。

◆検定名	 流山白みりん検定

◆受検会場	 �オンライン受検（パソコン・スマートフォン対応／24時間受検可能）

公式ホームページ内の検定サイトより「ウィズダムベース」に登録後、

ログインして受検します。

◆受検料	 無料（先着2,000名）

◆受検回数	 年2回まで受検可能

	 ※1回目が不合格の場合に再受検できます。

◆受検資格	 どなたでも受検できます

◆合格特典	 ・WEB白みりんマイスター認定証を発行

	 ・希望者には金属プレート認定証を発行

	 　※金属プレート認定証は、合格日から約2か月後のお渡しとなります。

◆認定証の受け渡し　流山市白みりんミュージアムにて授与

検定の詳細は、流山市白みりんミュージアムホームページにてご確認ください。

実施要項

※QRコードはデンソーウェーブの登録商標です。
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流
山
市
白
み
り
ん
ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
は
、
令
和
7
年
3
月
29
日
に
開
館
し
た
、
流
山
発
祥
の
白
み
り
ん
の
歴
史
と
魅
力
を
五

感
で
楽
し
め
る
体
験
型
の
公
共
施
設
で
す
。

　

外
観
は
造
り
酒
屋
の
蔵
を
イ
メ
ー
ジ
し
、
か
つ
て
流
山
本
町
に
多
く
見
ら
れ
た
黒
漆
喰
風
の
壁
と
現
代
的
な
ガ
ラ
ス
張
り

を
融
合
。
白
み
り
ん
の
歴
史
と
文
化
を
未
来
へ
つ
な
ぐ
と
い
う
コ
ン
セ
プ
ト
の
も
と
、
デ
ザ
イ
ン
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

屋
外
広
場
に
は
、
流
山
市
在
住
の
切
り
絵
作
家
・
飯
田
信
義
氏
に
よ
る
切
り
絵
行
灯
12
基
を
設
置
。
江
戸
情
緒
が
残
る
流

山
本
町
の
風
景
を
温
か
な
行
灯
の
光
が
彩
り
ま
す
。

　

有
料
展
示
エ
リ
ア
で
は
、
本
テ
キ
ス
ト
内
で
解
説
し
て
い
る
白
み
り
ん
誕
生
の
歴
史
や
醸
造
工
程
を
、
映
像
・
展
示
・

バ
ー
チ
ャ
ル
体
験
を
と
お
し
て
分
か
り
や
す
く
紹
介
。
高
さ
約
2
メ
ー
ト
ル
の
巨
大
な
仕
込
桶
で
は
、
櫂
の
重
み
を
体
感
し

な
が
ら
、
白
み
り
ん
の
仕
込
み
作
業
を
疑
似
体
験
で
き
る
バ
ー
チ
ャ
ル
攪
拌
体
験
が
楽
し
め
ま
す
。

　

キ
ッ
チ
ン
ス
タ
ジ
オ
「
か
も
し
ア
エ
ー
ル
」
で
は
、
白
み
り
ん
を
使
っ
た
料
理
体
験
講
座
を
開
催
。
月
替
わ
り
で
さ
ま
ざ

ま
な
レ
シ
ピ
に
挑
戦
で
き
ま
す
。
詳
細
は
白
み
り
ん
ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
の
公
式
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
を
ご
覧
く
だ
さ
い
。

　

ま
た
、
シ
ョ
ッ
プ
「
流
山
ぐ
る
り
」
で
は
、
白
み
り
ん
は
も
ち
ろ
ん
流
山
の
名
品
な
ど
を
豊
富
に
取
り
揃
え
て
い
る
ほ

か
、
ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
限
定
の
白
み
り
ん
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

ま
た
、
白
み
り
ん
の
拠
点
で
あ
る
と
同
時
に
、
流
山
本
町
の
周
遊
の
起
点
と
な
る
施
設
で
も
あ
る
こ
と
か
ら
、
情
報
発

信
・
観
光
案
内
機
能
も
備
え
て
い
ま
す
。

流
山
市
白
み
り
ん
ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
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